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“... Dez horas da noite,
na rua deserta
A preta mercando

parece um lamento (..)

Na sua gamela
tem molho cheiroso

Pimenta da costa, tem acarajé

Hum, hum, hum
Hum, hum, hum
O, acarajé eco
Oldldiéo

Vem benzer, hem

Td quentinho

Todo mundo gosta de acaraje
O trabalho que dd pra fazer

équeé...

A preta do acarajé (Dorival Caymmi)
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BAIANA NA FESTA DE SANTA
BARBARA, PADROEIRA DAS
BATANAS DE ACARAJE.
IGREJA DE NOSSA SENHORA
DO ROSARIO DOS PRETOS

PELOURINHO. SALVADOR

(BA), 2004
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

acarajé é um bolinho de feijao-

fradinho, cebola e sal, frito em
azeite-de-dendé. E uma iguaria
de origem africana, vinda com os
escravos na colonizagio do Brasil.
Hoje esta plenamente incorporado
a cultura brasileira. E alimento do
dia-a- dia — comida de rua — em
Salvador e em tantas outras cidades,
vendido com acompanhamentos
como a pimenta, o camario, o
vatapa e, as vezes, molho de cebola
e tomate... Também tem sentido
religioso, é comida de santo nos
terreiros de candomblé. E o bo-
linho de fogo ofertado puro, sem
recheios, a Iansa e Xang6... e cheio
de significados nos mitos e ritos do
universo cultural afro-brasileiro.

Pela tradi¢io que se afirmou ao
longo de séculos quem faz o acarajé
é a mulher, a filha de santo quando
para uma obrigacdo, ou a baiana de
acarajé quando para vender na rua.

No periodo colonial as mulheres,

escravas ou libertas, preparavam
acarajé e outras comidas e, a noite,
com cestos ou tabuleiros na cabe-
¢ca, safam a vendé-los nas ruas de
Salvador ou ofereciam aos santos e
fiéis nas festas relacionadas ao can-
domblé.Hoje o oficio de baiana de
acarajé é o meio de vida para muitas
mulheres e uma profissdo que sus-
tenta muitas familias.

O registro do Oficio das baianas
de acarajé como Patrimoénio Cultu-
ral do Brasil, no Livro dos Saberes,
é ato publico de reconhecimento da
importancia do legado dos ances-
trais africanos no processo histérico
de formacio de nossa sociedade e do
valor patrimonial de um comple-
x0 universo cultural, que é também
expresso por meio do saber dos que

mantém vivo esse oficio.

Com suas comidas, sua indu-
mentaria, seus tabuleiros e a sim-

patia acolhedora e carismatica, as

PAGINA 8

FESTA DE SANTA BARBARA,
PADROEIRA DAS BATANAS
DE ACARAJE. MERCADO DE
SANTA BARBARA, BAIXA DO

SAPATEIRO EM SALVADOR

(BA), 2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
DA COSTA.

ABAIXO

RITUAL PARA XANGO.
ICONOGRAFIA: CARYBI

(DETALHE)

baianas de acarajé sio monumentos

vivos de Salvador e do Brasil.

Eo que a baiana tem! ®

Luiz Fernando de Almeida
Presidente do Iphan







PROCISSAO DE SANTA
BARBARA, PADROEIRA DAS
BATANAS DE ACARAJE.
SALVADOR (BA), 2004.
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

ABAIXO
AJERE, RITUAL PARA XANGO.
ICONOGRAFIA: CARYBE.

(DETALHE)
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E ste livro é uma compilagio
ampliada dos artigos publi-
cados ao longo dos cinco anos do
projeto Implantagido de Inventario
Celebragdes e Saberes da Cultura
Popular, patrocinado pelo Minis-
tério da Cultura, do qual o pro-

cesso de inventario e registro do

oficio das baianas de acarajé foi um

subprojeto. Conta ainda com
textos do CD-ROM Festa de
Santa Barbara, resultado

do inventéario dessa festa,
patrocinado pela Petrobras

e do catalogo da exposicio O
que a baiana tem: pano-da-costa
e roupa de baiana, além de verbe-
tes retirados do Dicionario de arte

sacra & técnicas afro-brasileiras.




l-t IDENTIFICACAO
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ACARAJE DE IANSA, NO ILE
OXUMARE.
ICONOGRAFIA: CARYBE.

(DETALHE)

“Segundo varios depoimentos
da primeira metade do século XX,
anos 40 e 30, as familias ficavam
esperando, as sete horas da noi-
te, a mulher do acarajé passar, e
era uma espécie de cerimonia ...,
porque sua voz era especialmente
aguda e alta para anunciar de lon-
ge '[é acarajé, ié abara’; ai o povo
se preparava, pegava o dinheiro, ia
as portas. Esse acarajé e esse abara
iam nas portas, como se come ainda
na Costa d’Africa. E acarajé, e nio
sanduiche; com pimenta, algum ca-
mardo, mas basicamente acarajé.”
[Ubiratan Castro de Aratjo, ex-di-
retor do Centro de Estudos Afro-
Orientais da Universidade Federal
da Bahia em entrevista realizada em
18/12/2001]

OFICIO DAS
BAIANAS DE

ACARAJE

acarajé, bolinho de feijao-fra-

dinho (Phaseolus angulares Wild),
cebola e sal, frito em azeite-de-
dendé (Elaesis guineensis L), é de ori-
gem africana; seu nome original é,
em locais do Golfo do Benim, Afri-
ca Ocidental, acard’, que, em ioru-
ba, significa “comer fogo” — acara
(fogo) + ajeum (comer) — e advém
do modo como era apregoado nas

2, Sua

ruas: “acard, acard ajé, acarajé”’
tradicdo, na Bahia, vem do periodo
colonial, quando as mulheres — es-
cravas ou libertas — preparavam-no
e, a noite, com cestos ou tabulei-
ros na cabeca, saiam a vendé-lo nas
ruas da cidade.

Tal pratica de comércio ambu-
lante de alimentos ja era realizada
na costa ocidental da Africa como
forma de autonomia das mulhe-
res em relacdo aos homens, o que,
com freqiiéncia, lhes conferia o pa-
pel de provedoras de suas familias.

No Brasil, desde tempos coloniais,

assim como na Africa, o ganho® de
comidas realizado por escravas per-
mitia, além de prestacio de servigos
a seus senhores, maior sociabiliza-
¢do entre escravos urbanos, o que
contribuiu para o cumprimento
dos ciclos de festas-obriga¢des do
candomblé e, muitas vezes, para a
criacdo de irmandades religiosas.
Apés o periodo escravocrata e até
nossos dias, com finalidade religio-
sa ou comercial, a venda de acarajé
permite que as mulheres aprendam
uma profissdo que ainda sustenta
grande parcela da populagio de Sal-
vador, e que assumam seus multi-
plos papéis* como chefe de familia,5
mie e devota religiosa.

As histérias de vida das baia-
nas de acarajé apresentam muitos
pontos em comum. Em geral pro-
venientes de estratos mais baixos
das camadas médias da sociedade
da Bahia, iniciam-se na atividade

por instrugdo de suas mies e avos
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GANHO DE COMIDA, SECULO
XIX.

FOTO: CHRISTIANO JR.

ou, ainda, de outras baianas, pois o
oficio atualmente é organizado nos
moldes de pequenas empresas do-
mésticas e realiza-se como estratégia
de sobrevivéncia ou de complemen-
tacdo de renda familiar.

Herdeiras dos ganhos, as baia-
nas de tabuleiro, baianas de rua, baianas de
acargjé ou simplesmente baianas, se-
gundo o costume regionale, preser-
vam receituarios ancestrais africa-
nos, sobretudo da costa ocidental,
com destaque para os dos loruba.
Verdadeiras construtoras do ima-
ginéario que identifica a cidade de
Salvador — com suas comidas, sua
indumentaria, seus tabuleiros e suas
maneiras de vender —, essas mulhe-
res, monumentos vivos de Salvador
e dos terreiros de candomblé, sio
um tipo consagrado, revelador da
histéria da sociedade, da cultura e
da religiosidade do povo baiano.

Ao estabelecerem elos entre os

terreiros de candomblé e os espagos da
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BAIANA DE ACARAJE EM SEU
FTABULEIRO. SALVADOR (BA)
1983

FOTO: LUIZ ANTONIO

DUALIBI.

cidade, as baianas de acarajé tornam
publicos cardapios sagrados, geral-
mente desenvolvidos nos terreiros
pelas iabassés, conhecedoras dos in-
gredientes e das maneiras ritualiza-
das de preparar comidas de santos.
Assim, na mistura dos temperos,
como pimenta—da—costa e outras
pimentas, com azeite-de-dendé,
quiabo, feijoes, camaréo seco e gen-
gibre, por exemplo, transferem para
os tabuleiros herancas simbélicas
em forma de acarajé, abara, acaga,
bolinho-de-estudante, cocadas, bo-
los... Esses elos sdo reafirmados por
utensilios de trabalho (mocds, ba-
laios, cestos), indumentaria e rela-
¢des sociais que se estabelecem entre
a baiana e aqueles que consomem o
acarajé.

Enquanto testemunhos pa-
trimoniais integrados a religido, a
arquitetura, a populacio, ao turis-
mo, as baianas de acarajé mantém

viva uma tradi¢do ancestral, impor-
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tante componente de um sistema
culindrio que, além de alimentar e
satisfazer o paladar, articula dife-
rentes dimensdes da vida social: liga
os homens aos deuses, o sagrado
ao profano, a tradi¢do a moderni-
dade. Imerso na dinamica cultural
das grandes metrépoles brasileiras,
sobretudo em Salvador, o acarajé
estd sujeito a variados processos de
apropriagdes e ressigniﬁcagées nos

diferentes segmentos da sociedade,

sem, contudo, perder seu vinculo
com um universo cultural especi-
fico e fundamental na formacio da
identidade brasileira. Nesse contex-
to, as baianas de acarajé integram e
compdem o cenario urbano coti-
diano e a paisagem social daque-

la cidade. Representam tradi¢des
afro-descendentes fundamentais
das identidades da populag¢do que

mora e transita nas areas centrais e

antigas, €m que se destaca o con-

BAIANAS DE ACARAJE

COMERCIALIZANDO EM

SEUS PONTOS DE VENDA
TERREIRO DE JESUS

PELOURINHO.SALVADOR

(BA), 200T.

FOTO: ELIZABETE DE

CASTRO MENDONGCA

junto arquitetonico do Pelourinho.
Assim, ao olhar patrimonial une-
se o olhar cidadio, no intuito de
identificar ou pontuar na geografia
urbana lugares tradicionais — pon-
tos de venda — onde, diariamente, é
celebrado o habito de provar comi-

das de santo e de gente. m
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“O acarajé, para mim, é um ra-
paz subjugado a uma mulher. Por-
que na realidade acara é uma bola
de fogo, entdo acara era um segredo
entre Oxum e Xangé6. S6 Oxum
sabia preparar o acarajé, porque o
acarajé é a forma figurada do ageré,
que é aquele fogo que é feito na
segunda obrigacdo de Xangé no dia
do ageré, que vem representado de
duas formas: pPrimeiro, o orixa en-
tra com suas esposas levando a pa-
nela do ageré, ou seja, a panela da
comida dele, a famosa panela que
Oxum preparava, tampava e dizia
para Oia que botasse na sua cabeca
e levasse a Xang6. Oia sempre levava
e entregava a Xangd, e Xango se re-
tirava da frente de Oia e depois ele
vinha e devolvia a panela como se ja
tivesse comido o que tinha dentro.

Unm dia, ja estava cansada das
incursdes de Xang6 (Oxum era
mais sensual do que ligada a sexo),

disse: eu vou dividir esse homem

com ela. Entdo preparou novamen-
te o ageré e disse a Oia: Vocé vai
levar para ele, mas nio olha o que
tem dentro. Ai ela botou na cabeca
o que ela sempre levou, mas Oxum
nunca tinha dito antes que ela nio
olhasse e, entéio, pensou: ela vai
olhar para ver o que Xangé come.
Ai, na metade do caminho, Oia
olhou para os lados e viu que nio
estava sendo observada, abriu a pa-
nela e subiu aquela lingua de fogo.
Entéo ela disse: Eu sei o que
ele come, ele come acara. Tampou
rapido a panela, botou na cabeca
e se apresentou na frente de Xan-
g6. Mas como todo o povo ioruba
fala, os deuses sempre sabem o
que o outro fez ou vai fazer, eles se
entendem e se saem bem por suas
astucias. Entdo, quando ela che-
gou, Xang6 olhou bem nos olhos
dela e disse assim: Vocé viu o que
eu como? Ela disse: Sim, acara.

Al ele disse: O que é o acara? Ela

ACARAJE

DOS ORIXAS

disse: E fogo, Xangd come fogo. Ai
ele disse: S6 minhas esposas podem
saber meu segredo, s6 as minhas
esposas comem. Mas ndo era bem
assim; Oxum preparava, mas nio
comia. Ai ele disse para ela: Vocé
meta sua méao ai e vai comer comi-
go agora. Ai ela olha o fogo e come
acarajé, um jé que quer dizer comer
em ioruba; acarajé quer dizer co-
mer acara. Entéo ela passa a usar o
acarajé também para ela (...)O que
aconteceu? Ela passou a ser uma de
suas esposas”. [Nancy Souza, ialaxé
do Terreiro Ilé Axé Op6 Aganju -
Nacdo Kétu em entrevista realizada
em 200I. ]

No universo do candomblé, o
acarajé é comida sagrada e ri-
tual, ofertada aos orixas, principal-
mente a Xangd (Alafin, rei de Oyé)
e a sua mulher, a rainha Oia (Ian-
si), mas também a Ob4 e aos Erés,

nos cultos daquela religido.
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OXUM: DEUSA DO RIO

ICONOGRAFIA: CARYBE.

Seu formato e mistura siao di-
ferenciados de acordo com o orixa
a que sio ofertados. Assim, a Xango
sdo oferecidos os maiores e alonga-
dos, que podem encimar um prato
de quiabos, dendé e pimentas, ama-
14; os ofertados a Oia sio menores,
e podem ser servidos puros, com
sete pimentas-da-costa ou enfeita-
dos com camardes secos; os dos Erés
sio menores e redondos. As oferen-
das a Oia e Oxaguia, orixas ligados
a ancestralidade, sio colocadas no
bambuzal, local por eles habitado.

Nos terreiros, para a oferenda
dos alimentos votivos — entre eles o
acarajé —, existem rituais especificos
que correspondem ao orixa e a na-
¢do de origem a que o terreiro esta
filiado, por exemplo:

A cerimonia realizada no dia da
festa de Xang6 pelos terreiros vincu-
lados a nagio Kétu e que representa
seu ageré realizado, conforme o re-

lato da ialaxé Nancy Souza.

Inicialmente uma filha de Oxum
danga e carrega o fogo em memoria
da panela que Oxum levava todos os
dias para Xang6. Em seguida, outra
filha de Oxum carrega uma mesa, a
mae Yaquequere, um prato, e outra
filha de Oxum, uma toalha. Arru-
mam a mesa, a toalha e o prato e
colocam os acarajés embebidos em
azeite sobre a mesa. Coloca-se fogo
no azeite, entram lansd e Xang6, pe-

gam-nos com as maos € os comem.

A cerimoénia para Xang6 rea-
lizada pelo Terreiro Casa Branca’,
conforme relata o pesquisador Raul
Lody, no artigo “O rei come quia-
bo, a rainha come fogo”, de 1998.

O rito tem como momento solene a

hora de organizar a roda de Xango,

“(...) quando, inclusive, visi-
tantes ilustres sio convidados a dela
participar. Nisso, um oga vai até
o peji de Xangd e apanha o xére —
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instrumento musical, chocalho, ge-
ralmente confeccionado em cobre
—, passando a agitd-lo, sempre to-
cando levemente o instrumento no
solo, antes de voltar a utiliza-lo. A
roda vai girando, cadencialmente, e
todos aguardam, com ansiedade, as
primeiras manifestagées dos orixas.
Em momento especial, comegam

a chegar os santos, iniciando por
Xangd, em seguida lansa, Oxossi,
Oxum, outros e outros, todos che-
gam para a festa.

Os orixas sdo recolhidos ao sa-
bagi —local para a troca das roupas
rituais e coloca¢ido dos paramentos
e ferramentas — havendo, assim, um
breve intervalo. Passada uma hora,
retomam os musicos Os seus lugares
e comegam a executar o daré, popu-
larmente chamado de ilu ou agueré
de Iansa. Entio aparecem no salido
trés lansas vestidas ritualmente, e,
levando cada uma delas, na cabega,

uma bacia de cobre, comportando

quase uma centena de acarajés cada.
Todas dangam, levantam ventos com
a passagem rapida das saias amplas
e rodadas. Todos de pé come¢am a
gritar: “Eparrei, Eparrei Oia”, sau-
dando o orixa que retribui ofere-
cendo acarajés para todos os presen-
tes. E acarajé para comer, guardar
ou passar pelo corpo e despachar
limpando, purificando, fortalecen-
do compreensdes desse orixd-mu-
lher, mulher meio homem, que
come fogo no ajaré de Xangé.
Antes, contudo, oferecem aca-
rajés aos espagos sagrados do ter-
reiro, quando cada lansi, sedutora
e viril, quase voa até as portas, em
torno da pilastra coroada por Xan-
g6, chegando com imagem de rai-

nha até o publico assistente”.

Nos terreiros do Engenho
Velho, da Casa Branca ou da Casa
de Oxumaré, vinculados as na¢des

Kétu e Nago-Vodum, respectiva-

AJERE, RITUAL PARA XANGO
ICONOGRAFIA: CARYBE

(DETALHE)

mente, no dia da festa do orixa,

as filhas de Iansi entram no cen-
tro do salio ou do barracio de festa
com pequenos tabuleiros de acara-
jé, sentam-se em um apoti (pequeno
banco ritual) e comegam a servi-los
como as baianas de acarajé.

Os terreiros, nessa perspectiva,
além de lugares de sociabilidade e re-
lagdo com o sagrado, sdo nucleos de
repasse de saberes que mantém ativas
as técnicas relacionadas as tradi¢des
africanas e, assim, constituem-se

como referéncias coletivas. W
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COMIDA DE SANTO,

COMIDA DE GENTE,
MEIO DE VIDA

“O mercado de acarajé é um
grande mercado que os orixas deram
para as mulheres de santo da Bahia”.
[Ubiratan Castro de Araujo, ex-di-
retor do Centro de Estudos Afro-
Orientais da Universidade Federal
da Bahia em entrevista realizada em
18 de dezembro de 2001]
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IANSA, DEUSA DOS VENTOS
E DAS TEMPESTADES NO
CANDOMBLE DO PAIZINHO

ICONOGRAFIA: CARYBE.

ABAIXO

BAIANA DE ACARAJE EM SET
TABULEIRO. SALVADOR (BA)
1983

FOTO: LUIZ ANTONIO

DUALIBI

resente em todas as festas de

largo e no dia-a-dia da cida-
de, o acarajé vendido nas ruas pelas
baianas de acarajé é frito na hora,
diante dos fregueses, que, de pé, o
comem com as mios, dispensan-
do o uso de talheres. Elemento do
sistema culinario baiano, impor-
tante marca identitaria e referéncia
cultural, o acarajé, vindo das maos
de uma baiana, articula universos
simbélicos relacionados a esfe-
ra da culinaria votiva e as chamadas
comidas de rua, onde se apresenta
como meio de vida e fonte de renda
para uma parcela da populagio.

A tradi¢do da venda do acara-
j€ na rua tem origem no universo
do candomblé: a obrigagdo do acarajé,
autoriza¢io para producio e venda
puablica por mulheres iniciadas nos
padrdes dos rituais tradicionais do
candomblé e escolhidas por Ois, ti-
nha como objetivo angariar recur-

sos para fazer o santo, isto é, cobrir

os gastos necessarios as obrigacdes

de inicia¢do. Segundo esse precei-
to religioso, tradicionalmente o
acarajé era vendido em gamelas de
madeira redondas, semelhantes as
usadas nos terreiros de candomblé
para oferecer aos orixas e adeptos o
mesmo alimento sagrado.
Atualmente, a venda de acarajé
nio estd mais ligada exclusivamen-
te a tradicdo religiosa. Ampliou seu

espago nas ruas de Salvador e tor-

nou-se meio de vida para boa parte
da populagio. Os vinculos com o
candomblé, no entanto, permane-
cem ainda muito marcantes, o que
se manifesta no modo ritualizado
como algumas baianas de acarajé or-
ganizam seu espa¢o de venda na rua.
O ritual de preparagio caracteriza-
se, primeiro, pela limpeza do ponto,
varrido e lavado com 4gua e seiva de
alfazema; em seguida, colocam sobre
o tabuleiro cabecas de alho, folhas,
acucar torrado com salsa e cobrem-
no com papel manilha. Sobre o pa-
pel manilha colocam moedas, foga-
reiro, frasco (em geral de maionese)
com &gua, arruda, guiné, pinhao-
roxo, figa, contas de Ogum, de Exu,
de Oxum, de Iemanja e de Oxala;
depois, discretamente, incensam o
local. Faz parte do ritual, também,
colocar no tabuleiro imagens de me-
tal de Santo Anténio ou de Santo
Onofre e oferecer sete acarajés aos

Ibejis (Ereés), representados por sete
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meninos que passem pelo local.
Seja como fungdo sagrada ou
meio de vida, a tradigdo do acarajé
é encontrada em outras localidades
do pais, por exemplo, na Casa das
Minas, ou Querebeta de Zomado-
nu, templo do culto aos voduns do
Benim, em Sio Luis, no Maranhio,
e no Terreiro Oba Ogunté e Sitio
do Pai Adio, no Recife. Entretan-
to, existem especificidades em cada
estado paraa comercializagz’io: em
Recife, onde tém quase a metade do
tamanho do acarajé baiano, com a
medida de uma colher das de cha, e
e levam um pequeno camario sobre
a massa, sio vendidos sem molho e
consumidos varios de uma sé vez; no
Maranh3io, o tamanho é o de uma
colher das de sopa e sdo vendidos
apenas com camario seco e pimenta;
e na Bahia, os acarajés sdo grandes,
com recheio, e tém o formato de
uma escumadeira. Nesse contexto, é

em Salvador, sitio inventariado pelo

CNFCP/Iphan, que se revela de
modo mais evidente a complexidade
de seu universo e onde desempenha
relevante papel identitario.

A comercializa¢do do acarajé,
em Salvador, esta ligada a duas en-
tidades: a Federacido de Cultos Afro
e a Associacdo das Baianas de Aca-
rajé, Mingau, Receptivos e Simila-
res do Estado da Bahia (Abam). A
Federagio de Cultos Afro é entida-
de cultural a que pertencem algu-
mas baianas de acarajé, uma vez que,
inicialmente, para desenvolver essa
atividade, tinham de ser vinculadas
ao candomblé. Nio apresenta carater
de associa¢dio ou cooperativa de clas-
se. A Abam, fundada em 19 de abril
de 1992, é entidade de classe, com
estatuto préprio. Com quase trés mil
profissionais de tabuleiro associados,
seu objetivo é qualificar e capacitar
as baianas para que possam oferecer
servicos melhores, com higiene, qua-

lidade e, principalmente, tradigao.

SEDE DA ASSOCIACAO
DAS BAIANAS DE ACARA

MINGAU, RECEPTIVOS F

SIMILARES DO ESTADO

BAHIA. SALVADOR
FOTO

DA COSTA

FRANCISCO MORE

JE

DA

(BA), 2002.

IRA
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BARRACA DE CAMARAO SECO
MERCADO SAO JOAQUIM.
SALVADOR (BA), 2004.
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

RELACAO
DO OFICIO COM

A FEIRA DE SAOQ
JOAQUIM

C onsiderando-se que a no¢éo de
sistema culinario (ou sistemas)?®
compreende um conjunto estrutu-
rado de elementos que abrange tan-
to os processos de transformacio de
produtos como os universos simbé-
licos e as cosmologias a eles articu-
lados, seus espagos de ocorréncia
também fazem parte desse conjun-
to. Nesse contexto, sera dada énfase
a Feira de Sao Joaquim, tradicional

de Salvador, como elemento cons-

titutivo desse sistema.

Trata-se de mercado onde é
possivel encontrar produtos carac-
teristicos da Bahia; apresenta-se
também como mediador entre a
produgéo e o consumo dos princi-
pais ingredientes que fazem par-
te da culinaria baiana: nessa feira,
as baianas encontram os elementos
necessarios a preparacio tanto das
comidas domésticas quanto das que
compdem seus tabuleiros, expostos
no espago da rua.

Lugar onde se realizam tro-
cas econdmicas e préticas culturais,
representa importante ponto de
referéncia local, como indicam as
palavras do feirante Expedito Evan-
gelista, para quem “a feira ndo é s6
um marco para a cidade, pratica-
mente (...) é referéncia para o Bra-
sil. N3o existe outra feira fixa no
Brasil do tamanho dessa, [cerca de]
dois ou trés mil boxes, fora as ban-

cas que sao praticamente fixas e que

[somam] quase esse nimero”?.

Representa também importan-
te espaco de ocupac¢io da méo-de-
obra local, uma vez que ali traba-
lham, direta ou indiretamente, mais
de 10 mil pessoas, boa parte com
sua histéria de vida atrelada a feira,
e muitos deles, empregados ou fi-
lhos de antigos feirantes, sdo hoje
donos de barracas ou boxes, peque-
nos empreendimentos familiares.

La se encontram, em meio a
outros produtos, as diferentes va-
riedades de feijao — entre elas o fei-
jao-fradinho — e o azeite-de-den-

dé, bases do acarajé e do abara. m



Dez horas da noite na rua deserta.

A preta mercando parece um lamento...

(1é abard)

Na sua gamela tem molho cheiroso.

Pimenta-da-costa, tem acarajé.

(0 acarajé eco olalai 6 —

Vem benzé-é-em, td quentinho.)

Todo mundo gosta de acarajé

O trabalho que dd pra fazer é que é
Todo mundo gosta de acarajé

Todo mundo gosta de abard

Ninguém quer saber o trabalho que dd
Todo mundo gosta de abard

Dez horas da noite na rua deserta.

Quanto mais distante mais triste o lamento.

(1é abard)

(Dorival Caymmi A preta do acarajé)
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MODO DE FAZER E
SIGNIFICADOS DOS
PRIMEIROS ITENS
ALIMENTARES
TRADICIONAIS
QUE COMPOEM 0
ACARAJE

BAIANA DE ACARAJE EM SEU
TABULEIRO. SALVADOR (BA), 1983.

FOTO: LUIZ ANTONIO DUALIBI.
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BAIANA DE ACARAJE EDNA DA
CONCEIGAO FERREIRA LAVANDO O
FEIJAO PARA O PREPARO DA MASSA
DO ACARAJE E ABARA, SALVADOR
(BA), 2002.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA DA

COSTA.

A can¢ido de Caymmi reafirma o
trabalho 4rduo de produzir e
comercializar o acarajé. Durante
muito tempo, seguindo a tradigido
dos terreiros e do periodo colonial,
o feijao-fradinho, seu principal
componente, era moido com um
rolo cilindrico em pildo de pedra
aspera em uma face; comercializado
no formato de uma colher de sopa,
em tabuleiros ou balaios levados na
cabeca'®, era anunciado em pre-
goes entoados pelas baianas.
Segundo Vivaldo da Costa
(apud Miranda, 1998:17), a pri-
meira descri¢do etnografica dos
modos de fazer acarajé é de Manoel
Querino, no ensaio A Arte Culi-
naria na Bahia, de 1916, publicado
postumamente em 1928. Querino,
“primeiro negro a publicar livros
sobre a histéria e a cultura afro-
brasileira”, baseou sua pesquisa em
depoimentos de “informantes co-

nhecedoras da cozinha africana, tias
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suas, consangiiineas ou de parentes—

co ritual, pertencentes aos terreiros
nagos mais tradicionais da Bahia”.
O autor cita o acarajé no tépico so-
bre “os alimentos puramente afri-
canos”’, e descreve a receita sem os
acréscimos atuais, tais como vata-
pa, caruru e salada, ja que o acara-
jé era consumido puro, protegido
por parte de uma folha de bananei-
ra, levando, no méaximo, quando
era pedido, um pouco de “molho
preparado com pimenta malaguéta,
séca, cebola e camardes, moido na
pedra e frigido em azeite de cheiro”
(Querino, 1954.:31). Hoje, po-
rém, incorporam-se, na forma de
recheio, outros elementos da culi-
naria local (camario seco, vatapa e
caruru). A salada de tomate e cebola
também foi introduzida recente-
mente. Esses recheios ampliaram

o tamanho do acarajé vendido nas
ruas e tornaram-no uma espécie de

sanduiche, chamado de “sanduiche

nagdé” ou “acarajé-burguer”.
Segundo as baianas, o segre-
do do bom acarajé reside no modo
como a massa é preparada e batida
na panela, com colher de pau, antes
de se fritar cada porg¢do no dendé
fervente. Clarice dos Anjos, ex-
presidente da Abam", explica como

prepara seu acarajé:

“cessa o feijao, tirando todo o
olho, para economizar agua; para
lavar o feijao a gente gasta mui-
ta agua, entdo no momento que
a gente cessa o feijao, pode ligar
o ventilador e sacudir o feijao na
frente do ventilador; automatica-
mente vio cair todas as cascas e to-
dos os olhos que estiverem ali, vio
ficar as bandinhas todas inteirinhas,
s6 grudadas, o que vai sair quando
ele dilata. Bota de molho por duas
horas, ele vai inchar e solta toda a
palha que estava grudada nele; lava

trocando de dgua até ficar limpo

sem uma sujeirinha, porque mi-
nha massa é da cor de coco. Pega o
feijao, coloca numa peneira e deixa
escorrer por cerca de 15 minutos
(..)e depois passa [no moinho].
Para cada quilo de feijao, sido
dois dentes de alho. A massa do
acarajé tem que ser massa grossa,
porque o acarajé tem que ser leve
e crocante (...) Depois vocé pega
e bate duas cebolas pequenas para
cada quilo [de feijao], acrescenta
na massa e bate bastante até ela fi-
car como clara de ovo. Bota o azeite
para fritar, coloca uma cebola gran-
de porque é o que chama o clien-
te, o cheiro vai longe e evita que o
azeite queime muito rapido. Vai
modelando o acarajé (...) e coloca
no fogo”. [entrevista realizada em

13/12/01]
E cada um dos recheios:

“existem dois tipos de vatapa: o
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que vocé usa para almogo, que leva

amendoim, castanha, leite de coco
— eu nio aconselho baiana a levar
esse tipo de vatapd para o pon-
to porque castanha é muito oleo-
sa, azeda. Baiana trabalha muito ao
sol, ao calor, entdo chega uma certa
hora que isso vai estar ruim. O va-
tapa para o tabuleiro da baiana é
feito com gengibre, cebola, cama-
rido e um pouco de amendoim.
Bate tudo isso no liquidifica-
dor, coloca num recipiente com
azeite, bota 4gua para ferver e vem
com a farinha de trigo, coloca den-
tro deste tempero, mexe para nio
embolar — vocé sabe a histéria do
vatapa: se ndo mexe, ele embo-
la mais no fogo; mas do meu jeito,
é diferente: vocé bota a dgua para
ferver, este tempero ja esta todo
dissolvido, vocé vem com a agua
fervente, joga naquele tempero e
bate, engrossa na hora, vocé nio

precisa perder tempo mexendo.

BATANA TANIA PREPARANDO
O ACARAJE EM SUA COZINHA
SALVADOR (BA), 2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

Engrossou, vocé coloca no fogo,
passa a colher, ele ja esta fervendo;
pouco tempo, ele ja esta cozido; o
diferencial é a gente colocar uma
pitadinha de agtucar, o leite de coco
nio é doce, o vatapa fica gostoso;
como a gente nédo coloca o leite de
coco porque esse material vai estar
exposto ao sol, a gente coloca uma
colher de ché de agucar que fica
equilibrado o sal e o a¢tcar, como
se vocé estivesse fazendo ketchup;
ndo tem o molho de macarrio que
vocé equilibra o sal e o agucar? A
mesma coisa o vatapa.

(...) O camario, é tirada a ca-
beca, os olhos, os cabelinhos da
barriga, que junta muita areia, € o
rabo, que tem o espordo que fura a
garganta do cliente; coloca de mo-
lho cerca de 40 minutos, escorre na
peneira (...) e refoga s6 com cebola
e azeite, deixa mudar um pouco de
cor. (...)A pimenta, de preferén-

cia seca, que da aquela cor escura; se

ndo tiver, pode comprar a mistura-
da, mas a maioria da vermelha, 80%
da vermelha; estala, bate no liqiii-
dificador ou no multiprocessador
com um pedaco de gengibre, um
dente de alho e um pouco de sal; o
gengibre é que d4 aquele ardor (...)
a flor do azeite, é ela que vai dar o
caldo; bota em recipiente. Antiga-
mente a pimenta era torrada ( . )

eu encontrei um outro meio que da
no mesmo: bato no liquidificador,
boto o azeite para ferver, quando ele
estiver fervendo, jogo dentro.

(...) O caruru tem o mesmo
tempero do vatapa (...) a gente colo-
ca o azeite no fundo da panela; se f1-
car muito pesado, coloca meio copo
de 4gua, sal a gosto, quiabo picado”.
[entrevista realizada em 13/12/01]
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FEIJAO: ELEMENTO BASICO

Consumido no pais inteiro, o
feijao constitui a base da alimentacao
brasileira, ocupa posigdo privilegia-
da em nossos sistemas culinarios e
desempenha importante papel na
construgio das identidades regio-
nais, tendo em vista a diversidade de
tipos domesticados e os usos singula-
res em cada regido, seja no consumo

cotidiano ou ritualizado.

Segundo Cascudo (1983:490),
existem registros em documentos do
século XIII da existéncia de feijoes
na Europa, apesar de ressaltar que,
em Portugal, o feijdo nio tem “a
procura, a indispensabilidade, a
predilecdo com que é consumido
no Brasil”. O autor insinua, ainda,
que a tradi¢do do uso dos feijoes na
cultura africana é “bem antiga”, em-
bora nio estabeleca datas, e lembra
que ndo temos muitas referéncias
da origem dessa leguminosa, cujas
versdes de origem e usos apontam
paraa Asia e até mesmo o continente
americano, o Brasil incluido.

Quanto as diversas hipoteses de
origem e domestica¢do do feijoeiro,
o portal da Embrapa Arroz e Feijao™

também cita:

“Dados mais recentes, com
base em padrdes eletroforéticos de
faseolina, sugerem a existéncia de

trés centros primarios de diversida-

FEIJAO-FRADINHO A VENDA

NA FEIRA DE SAO JOAQUIM

SALVADOR (BA), 2004
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

de genética [de feijes], tanto para
espécies silvestres como cultivadas:

0 mesoamericano, que se estende
desde o sudeste dos Estados Unidos
até o Panama, tendo como zonas
principais o México e a Guatemala;
o sul dos Andes, que abrange desde
o norte do Peru até as provincias do
noroeste da Argentina; e o norte dos
Andes, que abrange desde a Colom-
bia e Venezuela até o norte do Peru.
Além destes trés centros americanos
primarios, podem ser identificados
varios outros centros secundarios
em algumas regides da Europa, Asia
e Africa, onde foram introduzi-

dos genétipos americanos (...). Os
feijdes estdo entre os alimentos mais
antigos, remontando aos primeiros
registros da histéria da humanidade.
Eram cultivados no antigo Egito e na
Grécia, sendo, também, cultuados

como simbolo da vida”.

Além do acarajé, que tem no
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feijao-fradinho (ou fradim) a base

de sua massa, em diversas outras
comidas votivas percebe-se a apro-
priacdo, levada para o espago do
cotidiano e do consumo geral,
da influéncia africana no uso de
alimentos produzidos com feijoes,
por exemplo, abara e feijoada.
Ernesto Lacerda (Ribeiro: s/d),
diretor-executivo da Empresa Baia-
na de Desenvolvimento Agricola
(Ebda), diz que o feijao-fradinho,
embora mencionado como a base das
receitas de acarajé, é apenas a deno-
minac¢io de uma das muitas varie-
dades do feijao vigna, entre as quais
estao o massaca, o boca—preta e o caupi.
O feijao comercializado na Feira
de Sdo Joaquim em Salvador — prin-
cipal ponto de compra dos ingre-
dientes para preparo dos alimentos
que compdem o tabuleiro da baiana
— ¢, em grande parte, originario de
Irecé, localidade que concentra a

maior produgio de feijao de todo o

PIMENTA MALAGUETA E
QUIABO, FEIRA LIVRE DE
SABADO, CACHOEIRA (BA),
2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

ABAIXO

FEIJAO, MERCADO
MUNICIPAL DE CACHOEIRA
(BA), 2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

Nordeste e a segunda no pais. Mu-

nicipio baiano localizado na zona da
Chapada Diamantina Setentrional e
que abrange toda a area do Poligono
das Secas, Irecé é conhecido como a

Capital do Feijao.
DENDE: ATESTACAO DO ACARAJE

O dendezeiro, palmeira africana
(Elaesisguineensis]acq. palmdcea) trazida

para o Brasil nos primoérdios da es-

PAGINA AO LADO

AZEITE-DE-DENDE A VENDA

NA FEIRA DE SAO JOAQUIM.
SALVADOR (BA), 2004.
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

cravidido e aqui aclimatada, é abun-
dante na Bahia e em outros estados
do Nordeste. Do fruto (igi opé) dessa
arvore, sagrada para os loruba, tira-
se o azeite-de-dendé (eps). Sendo
assim, ao ofertar o acarajé, oferta-se
também o epd, azeite no qual se frita
o acarajé e cuja cor se assemelha

a do fogo, simbolo marcado pelo
vermelho e marrom de Oia.

O consumo ou nio de dendé pe-
los orixas é marca identitaria, carac-
teriza-se pelo uso de cores®, roupas,
metais'*, objetos sagrados, assenta-
mentos, comidas e adornos corpo-
rais. Para o povo de santo, o dendé
atribui a esses elementos caracteristi-
ca ideolégica que se reflete na ética,
na hierarquia, no comportamento
e em diversas posturas. E um tabu
alimentar entre os filhos dos orixds
brancos, também chamados de orixas

funfun, em especial, Oxala. m
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AIANA NA FESTA DE SANTA
BARBARA, NA IGREJA
DE NOSSA SENHORA DO
ROSARIO DOS PRETOS,
PELOURINHO. SALVADOR
(BA), 2004.
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

O que é que a baiana tem?

Que ¢ que a baiana tem?

Tem torgo de seda, tem!

Tem brincos de ouro, tem!
Corrente de ouro, tem!

Tem pano-da-costa, tem!
Tem bata rendada, tem!
Pulseira de ouro, tem!

Tem saia engomada, tem!
Sandadlia enfeitada, tem!

Tem graga como ninguém ()
(Dorival Caymmi O que é que a baiana tem ?)

TRAJE DA BAIANA

primeira e marcante identifica-

¢do da baiana de acarajé ocorre
pelo traje, rica e complexa mon-
tagem de panos. Turbante, tecido
em diferentes formatos, texturas e
técnicas de dispor, conforme inten-
¢do social, religiosa, étnica, entre
outras; anaguas, varias, engomadas,
com rendas de entremeio e de pon-
ta, espécie de segunda saia; saia, ge-
ralmente com cinco metros de roda,

tecidos diversos, com fitas, rendas,

entre demais detalhes na barra;
camisu's, geralmente rebordada na
altura do busto; bata'® por cima e em
tecido mais fino; pano-da-costa”
ou pano-de-alaka de diferentes
usos, tecido de tear manual, outros
panos industrializados, retangu-
lares, de visual aproximado ao das
pecas da Africa. As expressdes estar de
saia ou usar saia podem referir-se ao
elaboradissimo conjunto que monta
a roupa tipica da baiana.

O turbante afro-brasileiro é de
influéncia afro-islamica, e tinha
a funcdo de proteger a cabeca do
sol dos desertos ou de outras areas
térridas do continente africano.
Com seu uso e fungio ampliados,
distingue a mulher em diferentes
papéis sociais; compde estéticas que
informam as condi¢des econémicas
e as intengdes de uso e exibe, mui-
tas vezes, detalhes, sutilezas desper-
cebidas pela maioria nio iniciada.

De muitas formas pode-se
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amarrar o torgo (turbante) na ca-
beca. Existem os tor¢os amarrados
de modo chamado de orelha, orelhi-
nha, sem orelha, com pano branco,
engomado, detalhado em bordado
richelieu nas pontas, totalmente liso e
discreto, ou em panos listrados de
diferentes cores, em brocado, seda,
lamé etc. O torgo protege o ori (ca-
bega); para as mulheres iniciadas no
candomblé, o estar de tor¢o tem signi-
ficados préprios, como também o
estar sem torco em momentos religiosos
especiais, nos quais se estabelece
contato mais direto com o sagrado.
As saias armadas, volumosas e
arredondadas sio acréscimos das
indumentarias européias — saias a
francesa — e ap6iam e complemen-
tam coreografias, uma vez que as
roupas, além de identificar pessoas
e personagens, atuam nos compor-
tamentos que vdo de liturgias ao

teatro coletivo e de rua, cortejos e
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RAJES DE BAIANAS, SECULO
XIX.

FOTO: CHRISTIANO ]JR.

autos dramaticos.

Batas largas, frescas e comodas
sdo presencas muc¢ulmanas, assim
como o changrim, chinelo de ponta,
de couro branco, lavrado.

Os fios-de-contas'®, chama-
dos de ilequé pelo povo de santo,
especialmente os dos terreiros de
candomblé Kétu-Nagé, sdo distin-
tivos de usos feminino e masculino,
embora sua maior expressdo e forca
estética estejam no dominio da
mulher. Acrescenta-se aos fios-de-
contas uma infinidade de objetos
que buscam reforgar os sentidos
simbélicos das cores e também dos
materiais empregados.

Nos candomblés, as roupas de
baiana ganham sentido cerimonial,
e sua elaboragio costuma manter
aspectos tradicionais. Nos terreiros
Kétu e Angola, as roupas tém ar-
magdes que arredondam as saias; ja

nos terreiros Jeje, as saias sdo mais

alongadas e com menos armagcéo.



DOSSIE IPHAN 6 {Oficio das Baianas de Acarajé} 35

Ainda em ambito religioso, a roupa
de baiana é base para a dos orixas,
voduns e inquices, a que se so-
mam detalhes peculiares em cores,
matérias e formatos, tais como as
ferramentas, simbolos funcionais
das divindades.

O traje emblematico da baia-
na esta disseminado em diferen-
tes manifesta¢des populares. Nos
maracatus do Recife ha a baiana
rica, baiana pobre ou catirina
— com este ultimo nome, também
nos autos do boi, em que é a mu-
lher do vaqueiro; crioula é como a
chamam em cortejos e dangas como
a de Sdo Gongalo, na localidade de
Mussuca, Sergipe, em congadas,
nas alas obrigatérias das escolas de
samba. E no marketing brasileiro,
com Carmem Miranda, em solu-
¢des visuais da baiana-rumbeira,
verdadeira sintese de latinidade. As
pencas ou molhos de balangandas

ou de amuletos podem ser incluidos

ACESSORIOS DO TRAJE DF
BATIANA (FIOS-DE-CONTAS
E PATUA). PELOURINHO,
SALVADOR (BA), 2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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como adorno, e reforcam ideais de
riqueza e poder.

Hoje ausentes da composigio da
roupa de baiana, alguns elementos
visuais originais das pencas fixaram-
se nos fios-de-conta, nas pulseiras
e, assim, mantém simbolicamente
marcas sociais e religiosas: ofa, oxé,
mio-de-pildo, saquinhos de couro
ou tecido — patuas —, dentes encasto-
ados e figas estdo em fios de migan-
gas, correntes de ouro ou de prata,
contas de louca, corais, languidibas,
fios de buzios, entre outros.

A joalheria no traje de baiana é
composta de brincos — argolas dos
tipos pitanga ou barrilzinho — e
pulseiras (ides), de buzios, con-
tas, corais, marfim, prata, ouro,
cobre, latdo, ferro —, colares tipo
trancilim, de argolas encadeadas, e
os ilequés, com as cores simbdlicas
dos deuses pessoais, da familia (ou

nagéo) e terreiro. MW
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No dia quatro de dezembro

Vou no mercado levar

Na Baixa do Sapateiro (..)

Bdrbara, santa guerreira
Quero a vocé exaltar
E Iansd verdadeira

A padroeira de ld (..)
(Tizo Motorista Dia quatro de dezembro)

FESTA DE SANTA BARBARA NA
IGREJA DE NOSSA SENHORA
DO ROSARIO DOS PRETOS,
PELOURINHO, SALVADOR
(BA), 2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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RELACAO DO

OFICIO COM AS
FESTAS DE LARCGO

As baianas de acarajé e as fes-

tas de largo em Salvador sio
referéncias culturais relevantes da
Bahia a que o candomblé se relacio-
na intimamente. Onde tem festa de
largo, tem baiana de acarajé.

Essas festas religiosas' consti-
tuem-se de atividades rituais que
articulam e relacionam universos
simbélicos do catolicismo oficial e
do candomblé; configuram, assim,

o catolicismo popular*°. Sio aspec-

tos sécio-culturais relevantes nos
cenarios devocionais urbanos, em
especial na cidade de Salvador, no
periodo de dezembro até o carna-
val, com destaque para a padroeira
das baianas de acarajé, Santa Barba-
ra, celebrada anualmente no dia 4

de dezembro.
FESTA DELARGO

As festas religiosas em homena-
gem aos santos catélicos sdo tradi-
¢do européia cuja origem remonta
a Idade Média. Realizadas, de modo
geral, no espago das igrejas e em
seu entorno, caracterizam-se por
intensa sociabilidade e pela presen-
¢a simultanea de rituais religiosos
— novenas, missas e procissdes — e
manifesta¢des da vida cotidiana:
barraquinhas, brincadeiras, mu-
sica, dancas, comidas e bebidas.
Entretanto, quando trazidas para

o Brasil pelos portugueses, aqui
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FESTA DE SANTA BARBARA
NO MERCADO DE SANTA
BARBARA, BAIXA DO

SAPATEIRO, SALVADOR (BA)

2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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se misturaram a outras tradigées
culturais, adquiriram caracteristicas
peculiares nas diferentes regides do
pais e conferiram singularidades

as manifesta¢des da vida coletiva
denominadas festas de largo. A nogao
de largo no Brasil, associada a esse
contexto, refere-se, de modo geral,
ao espago circunscrito em torno da
igreja, o adro.

Em Salvador e no recéncavo
baiano, essas festas compdem rico
calendario baseado no ano litargi-
co catdlico, cujo ciclo festivo mais
importante se estende dos primeiros
dias de dezembro até o carnaval. A
articulacdo entre a tradi¢do européia
e as tradi¢des africanas mostra-se
mais marcante nessas localidades,
pois atribui a nogéo de festa de
largo significados que nao se res-
tringem ao espago sagrado da igreja,
mas abrangem também o universo
profano das ruas. Constituem um

espaco simbélico representado por

o

"".qru.- i

um conjunto de praticas e rituais
que, ao associarem santos catélicos
a orixas, relacionam o catolicismo
oficial ao candomblé. Observe-se
que a confluéncia dos rituais catéli-
cos e africanos na histéria urbana da
Bahia é mencionada por missiona-
rios e viajantes desde o século XVII.
Muitos pesquisadores que
estudam a histéria social urbana
associam essas festas aos contextos

da construgdo social do tempo,

L]

da formacao da esfera publica, da
producio do sentido de comuni-
dade, da operacdo de valores que
se partilham, da cristalizagdo dos
ritmos da vida social, ou seja, no
escopo da ordenacdo das praticas
sociais mediante marcos de refe-
réncia temporal no calendério local
das festas religiosas populares.
Podemos citar, como exemplo,
as festas de largo de Nossa Senhora

da Conceigdo, de Santa Luzia, do
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Senhor dos Navegantes, da Lapinha
de Reis, do Bonfim, de Siao Laza-

ro, de lemanja e de Santa Barbara,

que sera ressaltada em funcio de se
tratar da padroeira das baianas de
acarajé e ser associada a lansi, orixa

ao qual se oferta o acarajé.
FESTA DE SANTA BARBARA

O culto?' a Santa Barbara foi
trazido ao Brasil pelos portugueses,
que invocavam a santa contra morte
tragica, trovoadas, raios, perigo das
armas de fogo, explosdes e tempo-
rais, e, assim, fizeram-na padro-
eira dos artilheiros, bombeiros,
fogueteiros, fabricantes de fogos de
artificios, mineiros que lidam com
explosivos, encarcerados, pedrei-
ros, arquitetos, sineiros, teceldes
e chapeleiros. Na Bahia, também é
protetora dos mercadores.

No contexto do candomblé,

Santa Barbara corresponde a lansa

ou Oia. A Igreja catélica a celebra

em 4 de dezembro, dia em que, no
Brasil e especialmente em Salvador,
ocorrem inumeras manifestagé’)es:
celebracdo de missas, distribuigio
de caruru e acarajés, toque de ata-
baques, uso de vestimentas e deco-
ragdes nas cores vermelha e branca,
que correspondem tanto a santa
como ao orixa.

Existem versdes distintas para a
origem dessa celebra¢do em Salva-
dor. Anisio Félix (1982), no livro
Bahia pra comego de conversa, afirma que
os festejos originaram-se em 1912
por iniciativa de trés mulheres que
vendiam mercadorias no antigo
Mercado de Santa Barbara: Bibia-
na, Luzia e Pinda. Naquela época, o
mercado estava situado na Praca da
Inglaterra, de onde saia a procissao.
Entretanto, segundo o artigo Festas
fixas, publicado pela Bahiatursa*®
(2005), a festa se teria originado

de maneira informal, gragas a um

FESTA DE SANTA BARBARA NA
IGREJA DE NOSSA SENHORA
DO ROSARIO DOS PRETOS
PELOURINHO. SALVADOR
(BA), 2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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IMAGEM DE SANTA BARBARA

AO LADO DA SACRISTIA DA
IGREJA DE NOSSA SENHORA
DO ROSARIO DOS PRETOS
NO PELOURINHO, SALVADOR
(BA), 2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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grupo de capoeiristas e um peixei-
ro, e desse ultimo seria a idéia de
oferecer um caruru a Santa Barbara
e mandar celebrar uma missa. Pier-
re Verger, ainda, em Noticias da Bahia
—1850 (1999:73), registra que, ja
naquela data, essa festa inaugurava o
ciclo festivo de Salvador.

Sobre a participacdo de lide-
rangas afro-descendentes na orga-
nizagio da festa, Josélio Santos, no
artigo Eparrei, Barbara! Espetacularizagdo
e Confluéncia de Géneros na Festa de Santa
Bdrbara em Salvador (2005:34.), locali-
za referéncias na memoria oral que
remetem a 190’7, o que reafirma
a origem da festa como anterior a
I912: “a participac¢do do povo de
santo na festa de Santa Barbara
ocorria desde a segunda metade do
século XIX”.

Independentemente da origem
— que no imaginario popular esta
mais relacionada ao Mercado de

Santa Barbara antes localizado na
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area do Comércio, na Cidade Baixa
—, essa festa que, antigamente,
segundo crénica de Pierre Verger
(op. cit.:73), passava “um pouco
desapercebida do grande publico,
pois ocorria em meio a novena de
Nossa Senhora da Conceigdo, santa
de maior devogdo entre os baia-
nos”, é hoje a que mais conquista
adeptos em Salvador.

As cerimoénias catélicas da festa
no Pelourinho sdo organizadas ha
quatro anos por um grupo de “ir-
maios de devogdo de Santa Barba-
ra” na Igreja de Nossa Senhora do
Rosario dos Pretos, com alvorada
de fogos as quatro horas da manha,
seguida de missas as sete e as nove
horas. Os cantos sdo entoados ao
som de tambores. Em seguida, a
imagem da santa sai em procissédo
acompanhada das imagens de Santo
Anténio, Sio Cosme e Sio Damiso,
Sao Roque, Sao Miguel, Sao Jers-

nimo, Sio Benedito, Nossa Senho-

CAPELA DE SANTA BARBARA,
RIO VERMELHO, SALVADOR
(BA), 2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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ra da Conceigdo, Sdo Lazaro e Nos-
so Senhor do Bonfim. O percurso
do cortejo comega na Ladeira do
Pelourinho, segue pela Rua Gre-
goério de Matos, Rua Jodo de Deus,
Terreiro de Jesus, Praca da Sé, Rua
da Misericérdia, Pragca Municipal,
Ladeira da Sé, Quartel do Corpo
de Bombeiros, onde a procissio
entra ao som de sirenas, e Merca-
do de Santa Barbara, atualmente
na Baixa do Sapateiro. Apos esse
trajeto, retorna a Igreja do Rosario
dos Pretos. Logo em seguida a saida
da procissdo do Quartel do Corpo
de Bombeiros, é feita a distribuicio
de caruru a populagdo, e a procis-
s3o segue para o Mercado de Santa
Barbara, onde se repete a distribui-
¢do, mas ndo antes da ocorréncia do
Padé de Exu®, ao som de atabaques.
E comum a distribuic¢do de acarajé
feita por devotos na porta da igreja.
No dia 6 de dezembro é realiza-

do o tradicional caruru da familia
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Sant’Anna**, preparado e distribuido
na rua, mais precisamente na esquina
da Ladeira do Carmo com o Tabo3o,
proximo ao Largo do Pelourinho e
ao Mercado de Santa Barbara.

Anteriormente, a Festa de Santa
Barbara era realizada durante trés
dias — de 4 a 6 de dezembro — no
antigo Mercado de Santa Barbara.
No dia 4, acontecia a festa religiosa,
com procissdo e missa, no dia 5,
samba-de-roda, capoeira e macule-
1é, e no dia 6, o caruru. Atualmen-
te, apesar de a festa ter sido reduzi-
da ao primeiro dia, permanece no
dia 6 de dezembro a distribuicido do
caruru da familia Sant’Anna.

Nesse periodo, muitos terreiros
fazem suas festas em homenagem
a lansa. Sobre a referéncia a lansa
na festa de Santa Barbara, Josélio

Santos (op. cit.:44) afirma que

“A ritualizacdo da reveréncia

maior a santa/orixa durante a festa

FESTA DE SANTA BARBARA
NO MERCADO DE SANTA
BARBARA, BAIXA DO
SAPATEIRO, SALVADOR (BA)
2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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PAGINA AO LADO
ACARAJE DE IANSA, NO
CANDOMBLE DO ENGENHO

VELHO

ICONOGRAFIA: CARYBE

sagrada ndo tem tempo determina-
do para acontecer. Entre saudagées
distintas — “Viva Santa Barbara”,
“Eparrei, Oia”, “Eparrei, Barbara”
— e diante do andor que carrega a
imagem da santa, muitos adeptos

do candomblé entram em transe.

A identificagdo Santa Barbara/lan-
sa durante a festa (...) [demonstra
que] as dimensdes do sincretismo
como mistura, paralelismo ou justa-
posi¢do e convergéncia ou adaptagéo
podem ocorrer em diferentes mo-
mentos rituais e/ou em um mesmo

espago”.

A singularidade dessa celebragio
caracteriza e traduz a vida cotidiana da
capital baiana, marcada pela inten-
sa sociabilidade que se expressa em
diversas manifesta¢des culturais; ao
contrario das demais festas de largo
— quase todas em declinio — a de Santa

Bérbara atrai, a cada ano, novos adep-

tos para suas cerimonias e rituais.
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IANSA/SANTA BARBARA - A
PADROEIRA DAS BAIANAS DE
ACARAJE

Em “histéria narrada por Pai
Cosme, um velho pai de santo da
Bahia”, no livro Orixds: deuses iorubds
na Africa e no Novo Mundo (1997:168),
Pierre Verger descreve o orixa lan-

sa-0ia (Oyé) que, na Africa, é

“divindade dos ventos, das
tempestades e do Rio Niger que,
em iorubd, chama-se Odo Oya.
Foi a primeira mulher de Xangé
e tinha um temperamento arden-
te e impetuoso. Conta uma lenda
que Xangé enviou-a em missio na
terra dos baribas, a fim de buscar
um preparado que, uma vez inge-
rido, lhe permitiria lancar fogo e
chamas pela boca e pelo nariz. Oi4,
desobedecendo as instrugées do
esposo, experimentou esse prepara-

do, tornando-se também capaz de

cuspir fogo, para grande desgosto
de Xangd, que desejava guardar s6
para si esse terrivel poder. Antes
de se tornar mulher de Xangé, Oia
tinha vivido com Ogum. (...) Ela
fugiu com Xangé e Ogum enfu-
recido, resolveu enfrentar o seu
rival e langou-se a perseguicido dos
fugitivos e trocou golpes de varas
magicas com a mulher infiel que
foi entfio dividida em nove partes.
Este namero 9, ligado a Oia, esta
na origem de seu nome lansa ..)
Esses nomes teriam por origem a
expressio Aborimesan (“com nove
cabecas”), alusdo aos supostos nove

bragos do delta do Niger”.

Segundo a liturgia catélica,
Santa Barbara era uma jovem
natural da cidade de Nicomédia
de Bitinia, na Asia Menor. Como
era dona de uma beleza fora do
comum, seu pai, enciumado,

mandou tranca-la numa torre,

para, assim, evitar a aproximacgio

de qualquer pretendente. Durante
uma viagem do pai, Barbara pediu
para ser batizada na fé cristé e,
como na torre onde vivia existiam
duas janelas, pediu que fosse aberta
uma terceira, em homenagem a
Santissima Trindade. A atitude
provocou a ira do pai e ela foi
obrigada a fugir. Durante a fuga, os
rochedos da torre abriram-se para
que ela escapasse. Denunciada por
um pastor, foi capturada, julgada

e condenada a sofrer inimeros
suplicios, inclusive o de ser

exibida nua por todo o pais. Deus,
compadecendo-se de sua sorte,
vestiu-a com um manto vermelho.
Depois dos castigos, foi executada
por seu pai, que lhe cortou a cabega
com uma espada. Pouco depois de
martiriza-la, ele morreu fulminado
por um raio e, por causa disso,
Santa Barbara passou a ser invocada

durante as tempestades.
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Dessa perspectiva, o mito de Oié

ou lansa e a histéria de Santa Barbara
apresentam correspondéncia simbo-
lica e se caracterizam pelos atributos
de coragem, audacia, temperamento
guerreiro e colérico, além de serem
relacionados as tempestades.

Josélio Santos (op. cit.:37) afir-
ma que, até a década de 1920, essa
associa¢do também era feita entre
Xangd e Santa Barbara. Entretanto,
a partir dos anos 30, comec¢ou a de-
saparecer e, atualmente, nio existe
no Brasil referéncia a correspon-
déncia com o orixa masculino. No

mesmo artigo, o autor afirma que

“Os papéis de incorporagio dos
géneros masculino e feminino que a
santa catélica trazia, paulatinamen-
te, deixaram de ser a ela associados
no imaginario afro-brasileiro. E
certo que as defini¢des de género
no plano simbélico do sincretismo

afro-religioso se reportavam menos

FESTA DE SANTA BARBARA NA
IGREJA DE NOSSA SENHORA
DO ROSARIO DOS PRETOS,
PELOURINHO. SALVADOR
(BA), 2004
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a uma identidade sexual do que a
correspondéncia de atributos, algo
ja assinalado, no inicio do século
20, por Nina Rodrigues, que se
inquietava com a relagao Xang6/Sao
Jerénimo/Santa Barbara”.

Lucia Franga, uma das entrevis-
tadas para o Inventario da Festa de
Santa Barbara realizado pelo
CNFCP/Iphan, néo estabelece rela-
¢3o com o orixa masculino e descre-

ve as mulheres de Oia/lansi como

“muito batalhadeiras (...).
Lutam pelos seus objetivos, pe-
los seus ideais, ndo tém medo do
medo, sempre sdo mulheres, como
diz assim, vistosas, dinamicas (...)
E suas personalidades mais fortes
é amar e as vezes nio ser amada. E
as vezes pensam que sdo até volu-
veis (...) Porque nio é amada e ai
vocé parte pra outro (...) é uma
caracteristica que elas tém daquela

dominacio interior que é perso-

nalidade da cultura do orixa (...)
mulheres de Iansi quase ndo cho-
ram. Eu tiro por mim (...) Eu nio
me deixo esmorecer com a situagio
(...) [Para mim] como [para] todas
as mulheres de lansa (...) tudo pra
gente é novidade, tudo pra gente é
muito bonito, sabe? E tudo lindo.
E vai enfrentando, e se sente muito
gostosa, se sente muito dinamica. E
um processo que a prépria cultura,
a prépria personalidade das mulhe-
res que recebem Oi4, que tém Oia,
tém essa performance de saida. Ai
dizem — n3o tem sorte no amor.
N3o é questdo de ter sorte no amor,
tem muita sorte no amor. E amada,
é muito desejada, é muito galantio-
sa, gostosissima, “mulher de toda
hora”, sabe como é que é? mas...

€ a situacdo que impde dela ser tio
forte assim que as vezes as pessoas
ficam em conflito de compatibilida-
de. Mas que sabem amar, sabem ser

excelentes mies, mulheres fantasti-
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cas. Elas tém muito esse idealismo,

mulheres idealistas, muito sonhado-
ras (...) E a mulher de Oia é isso!”

[entrevista realizada em 2005]

O arquétipo das mulheres filhas
desse orixa também é descrito por

Verger (1997:170):

“as mulheres de Oia-Ilansi sio
audaciosas, poderosas e autorita-

rias. Mulheres que podem ser fiéis

BAIANA NA FESTA DE

SANTA BARBARA NA IGREJA
DE NOSSA SENHORA DO
ROSARIO DOS PRETOS,
PELOURINHO. SALVADOR
BA), 2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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e de lealdade absoluta em certas
circunstancias, mas que em outros
momentos, quando contrariadas
em seus projetos e empreendimen-
tos, deixam-se levar a manifesta¢des

da mais extrema célera”.

Segundo o mesmo autor, no

Novo Mundo, em especial no Brasil,

“as pessoas dedicadas a Ians3,
nome sob o qual ela é conhecida no
Brasil [usam] colares de contas de
vidro grena. A quarta-feira é o dia
da semana consagrado a ela, o mes-
mo dia de Xang6, seu marido. Seus
simbolos sio como na Africa: os
chifres de bufalo e um alfanje, co-
locados sobre seu “peji”. Ela recebe
sacrificios de cabras e oferendas de
acarajés (akara na Africa). Ela de-
testa abobora e a carne de carneiro
lhe é proibida.

Quando se manifesta sobre

um dos iniciados, ela esta ador-

nada com uma coroa semelhante

a dos reis africanos, cujas franjas

de contas escondem seu rosto. Ela
traz um alfanje em uma das maos e
um espanta-moscas feito de cauda
de cavalo na outra. Suas dangas sdo
guerreiras e, se Ogum esta presente,
ela se engaja num duelo com ele,
lembranca sem davida de suas anti-
gas divergéncias. Ela evoca também,
através de seus movimentos sinuosos
e répidos, as tempestades e os ventos
enfurecidos. Seus fiéis satdam-na

gritando: “Epa Heyi Oya!”.

Entretanto, existem pratican-
tes tanto do catolicismo como do
candomblé que negam a associagdo
de santos catélicos com orixas. Em
nimero pequeno, tais grupos ndo
comprometem, no imaginéario po-

pular, essa referéncia. m
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NO TABULEIRO DA

BAIANA TEM...

0 tabuleiro da baiana concentra
e reproduz praticas culturais
coletivas, entre elas, as técnicas de
feitura de alimentos tais como aba-
ra, bolinho-de-estudante, cocada
preta, cocada branca, passarinha
(bago bovino frito), pé-de-mole-
que, doce de tamarindo, lelé (bolo
de milho), queijada e o acarajé (de
todos o mais emblematico), que
também podem estar presentes nas
cerimoOnias religiosas e na comer-
cializagdo. Produzidos na cozinha
do terreiro, para as cerimonias re-
ligiosas, e na cozinha da residéncia
de quem comercializa, ao contrario
do acarajé, os demais itens alimen-
tares citados acima nio sio fritos no
ponto de venda.

Os tabuleiros, assim como os
pontos de comercializagdo, sdo parte
integrante da paisagem de Salvador
e recebem o nome de suas donas:

o acarajé da Tania, da Dinha, da

Cida, da Regina, embora a pessoa

que esta “sentada no tabuleiro”*
nio seja necessariamente a proprie-
taria: pode ser sua filha, cunhada,
irmi ou nora, pois trata-se de em-

preendimento familiar, cujos

“pontos mais tradicionais [estdo
localizados no] Bonfim, Mercado
Modelo, Lagoa do Abaeté, Itapua,
Amaralina, Praca da Sé, Prefeitura,
Praca Municipal, Castro Alves, Re-
légio de Sao Pedro, Barra, Ondina,
Pelourinho, Terreiro de Jesus, o ae-
roporto, porto, varios pontos (...).
A orla de Salvador, nio existe orla
sem acarajé”. [Clarice dos Anjos em
entrevista realizada em 13/12/200T]

BAIANA DE '\(,\.V\R.r\‘[l-' IF'ANIA
BARBARA EM SEU PONTO DE
VENDA NO FAROL DA BARRA,
SALVADOR (BA), 2004.
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

PAGINA AO LADO

BATANA PREPARANDO
ACARAJE, SALVADOR (BA),
2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.
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Sua massa € preparada
com feijao-fradinho, que fica de
molho até perder a casca, em pro-
cedimentos similares aos do acara-
jé. A massa é cozida em banho-ma-
ria, os bolinhos envoltos em folhas
de bananeira “assada” (passada
rapidamente pelo fogo, ganha
qualidade especial). Cada bolinho
leva um camario seco. Os temperos
de sal, cebola, azeite-de-dendé e
camardes secos sdo Os usuais para
o abara de uso ritual religioso,
sendo o de comércio nas vendas de
rua — nos tabuleiros — acrescido de
vatapa e do molho nagé. E também
conhecido por abala ou olelé. Embo-
ra outros orixas (Oba4 e Ibeji) co-
mam abara e acarajé, eles sdo mais
populares como comida de Iansa.

Sua massa, a base de mi-

lho ralado na pedra, é preparada de
maneira que fique tdo fina quanto
possivel, pela utilizagio da peneira
de urupema, designa¢do comum no
Nordeste. Apés um dia inteiro em
que é deixada na agua para azedar,
essa agua € trocada e a massa é, en-
tdo, cozida. O grosso mingau, reti-
rado com colher de pau, é colocado
em pedagos de folhas de bananeira
previamente aquecidas no fogo para
atingir a textura desejada. O acaga
é esfriado geralmente em utensilio
de louga branca ou agata. Esse é o
aca¢a branco. Segundo alguns pre-
ceitos, coloca-se azeite-de-dendé
sobre os acagas vermelhos prontos e
mel de abelha nos acagéas brancos.
Preparado com feijao-
fradinho, que fica de molho até
soltar a casca e é depois passado em
pedra ou moinho, resulta em massa
que sera temperada com cebo-
la ralada e sal. A massa devera ser

misturada até a consisténcia deseja-

da, sempre com o uso da colher de

pau para preparar a 1iga. No azeite-
de-dendé fervente, em frigideira
grande, panela rasa ou tacho, as
por¢des da massa de feijao sao fritas
até tornarem-se douradas.

O acarajé para uso profano
pode ser comido com o molho
nagd, mas para as praticas sagra-
das é apenas frito. Seu tamanho e
formato tém simbolismos préprios

associados a divindades especificas.
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O acarajé grande e alongado é de

Xang6; os menores servem para

as iabds como lansi; Oba e os Erés
tém em seus cardépios votivos os
pequenos acarajés de formato bem
redondo. Também ¢é conhecido
como acara.

#\cal‘a\jé de azeite-doce. Pre-
parado com os mesmos rigores do
acarajé frito em azeite-de-den-
dé, esse tipo faz parte do cardéapio
das divindades que ndo utilizam o
dendé ou fazem pouco uso dele, dai
a fritura ocorrer em azeite-doce ou
de oliva.

Bolinho-de-estudante. Pre-
parado a base de tapioca, agucar e
leite de coco. Mistura-se primeiro
a tapioca e o agucar, acrescenta-se o
leite de coco aos poucos até dei-
xar essa massa bem ensopada: nio
pode ficar dura nem mole. Depois
de enrolado, o bolinho é passado
na tapioca, frito em azeite-doce e

temperado com cravo e canela. Ta-

nia Barbara Nery, baiana de acarajé
que nos deu essa receita, explica sua
receita do leite de coco: “ralo coco
natural, boto bagacinho e tudo,
completo com agua, até dar o ponto
para deixar inchar”.

Caruru. O caruru para o tabu-
leiro da baiana é feito com gengi-
bre, cebola, camario, sal e um pou-
co de amendoim e agucar. Bate-se
tudo no liqiiidificador, coloca-se
numa panela com azeite e quiabo
cortado; se ficar muito pesado, co-
loca-se meio copo de dgua. (Receita
de Clarice Santos dos Anjos, baiana
de acaraj é.)

Para o caruru de almogo,
utilizam-se quiabos cortados em
pedacos pequenos, que sdo lavados
para conter a “baba”. Sdo tem-
perados com sal, camaréo seco,
cebola, amendoim, castanha e
podem, ainda, levar favas africa-
nas. O caruru tradicional é bem

mais complexo em sua feitura, e

QUIABOS A VENDA NA FEIRA
DE SAO JOAQUIM. SALVADOR
(BA), 2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

ABAIXO

CARURU DA FESTA DE SANTA
BARBARA NO MERCADO DE
SANTA BARBARA, BAIXA DO
SAPATEIRO, SALVADOR (BA),
2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

ha necessidade de ervas tais como

a bertalha, unha-de-gato, cape-

ba, bredo-de-santo-anténio, 0ié,
almeirdo, acelga, nabico, mostarda
e espinafre. E comum a utilizagio
de peixes, carne-seca e frangos que
sdo sacrificados por matancas rituais
em honra dos Ibejis ou Erés. Essas
carnes sdo temperadas de modo
comum e adicionadas a vasilha de
quiabo, ervas e condimentos. E im-

portante a fartura do dendé, feito
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da flor, e assim esta pronto o prato
da predile¢ido dos santos gémeos. O
caruru é servido em gamela de ma-
deira ou tigela de barro redonda.
Segundo os preceitos, as criangas
comem com as mios, sem utiliza-
¢ao de talheres. Em pequenas nagés
sdo retiradas por¢des especiais,

que ocupam lugar nos pejis. E de
tradicdo colocar trés, sete ou doze
quiabos inteiros no caruru, obriga-
¢d0 comum mesmo para carurus de
uso profano realizados fora do ciclo
de setembro.

Também conhecido como oma-
1é de Ibeji e carirui, nomeia festas
populares afro-brasileiras em que é
o prato principal: caruru de Cos-
me, caruru das criangas, caruru dos
erés, caruru de Santa Barbara ou
caruru, simplesmente.

Doce a base
de tamarindo e agucar. Goloca-se
o aglcar para queimar e acrescen-

ta-se o tamarindo lavado. (Receita

47

BAIANA TANIA PREPARANDO
O ACARAJE EM SUA COZINHA
SALVADOR (BA), 2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

de Tania Barbara Nery, baiana de
acarajé.)
Prato preparado com
milho e leite de coco. Utiliza-se o
milho miudinho do tipo chamado
milho vermelho, além de canela,
cravo, sal e agucar. Todos os ingre-
dientes vdo ao fogo até tornarem-se
massa consistente, a qual se adiciona
sempre um pouco de leite de coco.
O lelé, depois de pronto, esfria e
fica bem durinho, pronto para ser
oferecido. Também é conhecido
como canjicido ou lelé-de-milho.
Feito de limio,

quiabo, jil6, pimenta e camarao
seco. Algumas pessoas adicionam
azeite-de-dendé. O mesmo que
molho guloso ou molho de lambdo. Uso
extra-religioso.

Milho branco cozido
e temperado com agucar, coco, cra-
vo, canela e leite de vaca. Alimento
cotidiano e também de periodos

festivos como o Sio Jodo, é comida



DOSSIE IPHAN 6 {Oficio das Baianas de Acarajé} 48

ritual de Oxald em alguns terreiros
de candomblé e de umbanda.
Depois de cozida e
retirada sua pele, a passarinha (bago
do boi) é temperada e frita. (Recei-
ta de Tania Barbara Nery, baiana de
acarajé.)
O coco descascado
e picado é colocado no fogo com
agucar e um pouco de agua. Podem
ser acrescentadas frutas: goiaba,
abacaxi, jenipapo. (Receita de Tania
Béarbara Nery, baiana de acarajé.)
Existem dois tipos de
vatapa: aquele servido no tabulei-
ro da baiana é feito com gengibre,
cebola, camario, sal e um pouco de
amendoim e agucar. Bate-se tudo no
liqiidificador, coloca-se num reci-
piente ao fogo com azeite, farinha
de trigo e um pouco de agua, sem
deixar de mexer sempre. Quando
engrossar, continua-se o cozimento
até ferver. (Receita de Clarice Santos

dos Anjos, baiana de acarajé.)

O vatapa de almo¢o é um tipo
de papa de pirdo de peixe fresco,
bacalhau e galinha. A papa é cozida
no leite de coco temperado com sal,
camario seco, pimenta e amendoim
(facultativo). Para enriquecer o
sabor, pdem-se, todavia, pedagos
de peixes (.., castanha-de-caju,
gengibre, salsa e outros ingredien-
tes (...). O vatapa pode ser feito
com farinha-do-reino (trigo),

farinha-de-guerra, flor de milho,

pé-de-arroz (creme de arroz) ou

do préprio pao francés dormido,
posto de molho e passado na penei-
ra.” (Vianna, 1977:39)

O vatapa, também chamado
ebatapa, encontra-se no cardapio
do caruru de Cosme e em oferendas

ao orixa lansi, entre outros.
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PAGINA 48

PREPARACAO DO CAMARAO
PARA O RECHEIO DO
ACARAJE E ABARA. SALVADOR
(BA), 2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

TOMATES SECOS A VENDA
NA FEIRA DE SAO JOAQUIM.
SALVADOR (BA), 2004.
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

1. Akard olelé, em ioruba.

2. Asbaianas também mercavam o aca-
rajé falando “acarajé bem benzer”. Segundo
Dorival Caymmi, em sua musica A preta do
acarajé, os gritos ecoavam como um lamento.

3. O ganho dizia respeito a qualquer
espécie de venda publica, incluindo a de
comidas, realizada por escravos para seus
senhores (geralmente pequenos proprieta-
rios empobrecidos).

4. Nesse contexto, os mitos, as mo-
dinhas e as cang¢des populares que men-
cionam a baiana de acarajé ou o acarajé
expressam sua importancia no universo das

representagdes simbélicas.

PAGINA 48
COENTRO A VENDA NA FEIRA
DE SAO JOAQUIM. SALVADOR
(BA), 2004.
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

CAMARAO SECO, FEIRA LIVRE
DE SABADO, CACHOEIRA
(BA), 2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA.

5. Segundo Maria Leda Marques,
presidente da Associagdo das Baianas de
Acarajé, Mingau, Receptivos e Similares do
Estado da Bahia (Abam), 70% das baia-
nas de acarajé vinculadas a associagdo sdo
chefes de familia.

6. Existem registros da denominagio
“baiana” ou “crioula” para as escravas e suas
descendentes vendedoras de quitutes nas
ruas de Salvador desde o periodo colonial.

7. Terreiro também vinculado “a nagdo
kétu, cujo nome préprio em lingua africana, como
dizem os adeptos do candomblé, revela um titulo rela-
cionado a Xangd — Ia Nassé Oié Acala Maghé
Olodumaré” (Lody, 1998).

8. Devido a complexidade e amplitude
do tema alimentagdo, verificou-se a necessi-
dade de definir categorias que pudessem
orientar os inventarios a ele referentes.
Nessa perspectiva, optou—se pela categoria
sistema culindrio, nogéo que sera abordada
no tépico 3 (Dinamica e mudangas — o
sentido do registro).

9. Entrevista realizada em dezembro
de 2003.

10. Avé-Lallemant, viajante francés
que passou pela Bahia em 1859, observou
que “as baianas levam seus tabuleiros com
comida e frutas num equilibrio impossivel!

(..)O povo continua levando a Bahia na

PAGINA 49

PREPARO DO VATAPA.
SALVADOR (BA), 2002.
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

cabecga” (apud Moura, 1998:31).

I1. Na ocasiio em que nos revelou sua
receita, Clarice era presidente da Abam.

12. www.cnpaf.embrapa.br

13. Tais como: vermelho, verde, ama-
relo, azuis intensos e laranjas.

14. Em especial o cobre e o latdo dourado.

15. Tipo de camisa de uso estritamen-
te feminino, geralmente feita de algodao
branco com o decote bordado em richelieu,
crivo ou com aplica¢des de rendas de en-
tremeio e de bico. O camisu vai até quase
o joelho — serve também para compor a
roupa de baixo — e sobre ele é usada a bata.
E também usado nas roupas cerimoniais
dos orixas, voduns e inquices; vé-se, con-
forme o santo, o uso de camisus, sempre
brancos. A pega é as vezes chamada apenas
de camisa, com algumas varia¢bes formais,
como a presenga de botdes de ouro em
mangas curtas.

16. Pega tradicional da indumentaria de
baiana. Lembra as roupas folgadas dos afro-
islamicos, é usada sobre o camisu ou camisa
de rapariga. A bata pode ser branca, rendada,
bordada ou de estampas mitdas e em cores
preferencialmente claras. E também no
candomblé um distintivo de alta hierarquia,
prerrogativa das iniciadas que tenham cum-

prido sete anos de obrigagdes especificas.
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17. Tecido confeccionado por proces-
so artesanal ou de feitura industrializada,
mantém caracteristicas de padronagem e
formato retangular. O pano pode ser bico-
lor, listrado ou em madras, ou totalmen-
te branco, bordado — em crivo, richelieu,
ponto cheio — ou com aplicagio de renda
de bilro e outras técnicas. E confeccionado
em tiras que depois sio costuradas — cada
pano tem em meédia seis, oito ou mais
tiras, de acordo com o uso — e explicita
hierarquia, uso festivo, tipo ou qualidade
do orixa, vodum ou inquice patrono.

18. Os fios-de-contas sio, como
o proéprio nome diz, contas enfiadas
em corddes ou fios de nailon. Conven-
cionalmente, as contas eram enfiadas
na palha-da-costa, em etapa posterior
substituida pelo cordao feito de algodio,

e recentemente pelo nailon. As cores e os
materiais que formam cada fio-de-contas
variam conforme a inteng¢do, podendo
marcar hierarquia, situagdes especiais, uso
cotidiano, além da combinagio de certas
contas especiais, como canutilhos de coral,
seguis e firmas africanas que servem como
arremates dos fios.

19. Segundo o Tesauro de Folclore e
Cultura Popular, festa religiosa é atividade

ritual freqiientemente realizada em home-

nagem a divindades ligadas as religices de
um grupo social. Pode exaltar uma parte da
existéncia do homenageado, um aconteci-
mento ou outros aspectos. E caracterizada
pelo poder associativo. Engloba, entre ou-
tras, as esferas de lazer, estética e tradicdo.
Possibilita a aproximagio entre individuos,
divertimento que reaviva tradi¢des, reforga
lagos de origem, mas também incorpora
novos elementos e anseios. Acontece de
modo extracotidiano, mas a partir de ele-
mentos caracteristicos do dia-a-dia

20. Segundo Carlos Rodrigues
Brandio (1987%), em O festim dos bruxos: estudos
sobre a religido no Brasil, catolicismo popular
é um sistema quase autébnomo de crengas
e praticas de vivéncia popular da reli-
gido catélica, que, em especial, enfatiza o
carater de culto aos santos. Nubia Gomes
e Edimilson Pereira (1988), em Negras raizes
mineiras: os Arturos, ressaltam que esse modelo
popular é “permeavel a influéncia de
outras estruturas religiosas, que se amal-
gamam de maneira a formar um todo cuja
autonomia se definira sempre em relagio
as estruturas religiosas anteriores, que lhe
forneceram elementos de representagéo”.

21. Segundo Emile Durkheim (1989),
no classico As formas elementares da vida religiosa,

o culto é um sistema de idéias cujo objetivo

é exprimir o mundo, e as praticas do
culto tém a fungio de estreitar os lagos
que unem o fiel a seu deus. Essas praticas
também estreitam os lagos que unem o
individuo a sociedade de que é membro.

22. A Bahiatursa (Empresa de Tu-
rismo da Bahia S/A) é "o 6rgéo oficial de
turismo da Bahia sendo responsavel pela
coordenagdo e execugio de politicas de
promogéo, fomento e desenvolvimento do
turismo no Estado, de acordo com as di-
retrizes governamentais” (site http://www.
bahiatursa.ba.gov.br).

23. Oferecimento de um alimento a
Exu, caracteriza o inicio das ceriménias
nos terreiros de candomblé. O padé é
composto por farofa-de-dendé, farofa
branca e 4gua; pode ser complementado
com acagé e acarajé.

24.. Almir Sant’Anna mantém a tra-
di¢do iniciada por sua familia junto com
outros comerciantes do Mercado de Santa
Barbara, ha 22 anos, quando o estabele-
cimento foi vendido para particulares que
proibiram o caruru.

25. A expressdo “sentada no tabulei-
ro” é nativa, utilizada para a mulher que
bate e frita a massa do acarajé no ponto
de venda, independente de estar ou ndo

atendendo a clientela.
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ACARAJE FRITANDO NO
DENDE, CACHOEIRA (BA)
2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

PIMENTA A VENDA NA FEIRA
DE SAO JOAQUIM. SALVADOR
(BA), 2004.

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

o longo dos anos, o processo

de produgio e comercializagio
do acarajé mudou. Se nos periodos
colonial e imperial caracterizava-se
por chegar ao espago da rua ja frito
— quando recebia, no maximo, se
solicitado, o acréscimo de pimenta
— e por ser vendido por meio de ga-
nhos em tabuleiros ou gamelas leva-
dos na cabeca, no século XX, passou
a ser frito nas ruas, onde as baianas
instalam seu ponto, que é demarca-
do por caixas de vidro ou tabuleiros.
Posteriormente, foram introduzidos
como recheios o vatapa, o caruru e
a salada, o que, segundo Ubiratan
Castro de Araujo, deve-se a trés mo-

mentos e influéncias:

“Desde menino eu ja comecei
a ver o acarajé com a possibilidade
de abrir e colocar o vatapa e cama-
rdo, pouco camario, muito pouco
camario (...) Eu nasci em 1948, mas

meu pai, que era da Marinha e fez a

guerra aqui, contava que foi de certa

forma uma influéncia muito ame-
ricana porque a chegada dos ameri-
canos em 4.3/44 mudou muita coisa
(...). A cidade se americanizou mui-
to, com gestos, costumes, namoro
(...) e uma das coisas foi o acarajé ter
essa relagdo com o cachorro-quente,
como sanduiche, essa coisa de vocé
abrir o acarajé e colocar coisas den-
tro: o Vatapé e 0 camarao, que du-

rante muito tempo foi o padrdo; nos

anos 70 a influéncia dessas coisas de
pizza, essas coisas, comegaram a co-
locar salada que ndo tinha nada a ver
(...).Era vatapa, camardo e pimenta,
e mais recente, nos anos 80 para 90,
comegaram a colocar caruru ja por
conta do turismo, ai vem a pressio
de fora, os turistas que querem pro-
var a comida baiana, e ai o tabuleiro
fica farto, um pouquinho de caru-
ru, um pouquinho de vatapé, um
pouquinho de cada coisa, e ai vocé
comeca a encher com uma série de
coisas para dar a oportunidade aos
turistas de provar essas comidas, e o
acarajé passa a ser um continente,
passa a fazer um papel de pao, todas
essas adapta¢des foram adaptagdes
que ajudaram a modificar o acara-
jé (...) mas ao mesmo tempo foi esse
acaraburgue que assegurou a manu-
tenc¢do do acarajé e uma capacidade
de competi¢io com as esfihas e com
os chamados sanduiches”. [entrevista
realizada em 18/12/2001]



DOSSIE IPHAN 6 {Oficio das Baianas de Acarajé} 54

A principal mudanga, entretan-

to, ocorreu na década de 19’70, com
a substitui¢do do moinho de pedra
pelo moinho elétrico e a introdu-
¢do de novos equipamentos, quan-
do o acarajé comegou a ser visto com
maior potencial de meio de vida. Os
tabuleiros passaram a ser comple-
mentados por bolinhos-de-estudan-
te, abara etc. Como outras grandes
mudangas, podemos citar a partici-

pacdo dos homens como “baianos de

MOENDO O FEIJAO PARA

FAZER A MASSA DO ACARAJE

SALVADOR (BA), 200
FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

PAGINA AO LADO
FTABULEIRO DE BATANA
LAVAGEM DO BONFIM, SAO
CRISTOVAO (R]), 2003

FOTO: FRANCISCO MOREIRA

DA COSTA

acarajé” e a introdug¢do, no final da
década de 1990, de evangélicos nesse
tipo de comércio.
Tradicionalmente atividade ou
obriga¢do feminina, como o préprio
nome indica, nos ultimos anos tem
sido desempenhada também por
homens que, ndo s6 assumem o
oficio como incorporam os sim-
bolos identitarios, como as roupas

de origem africana. Ainda segundo

Clarice dos Anjos,

“assim como as mulheres con-
quistaram seu espago de trabalho no
[campo dito] masculino, os homens
estio também (...) conquistando o
espago de trabalho deles. (E] pre-
conceito [dizer] que ele ndo pode
vender o acarajé porque é homem
—a mulher nio pode dirigir 6nibus?
(...) Isso hoje é mundo moderno,

é trabalho. O acarajé nesse nivel de
comércio, de trabalho, nio existe

problema nenhum. Agora [o ho-

mem] também tem que respeitar a
tradi¢do de vestir uma indumentaria
especifica para ele. Inclusive aqui na
Associagéo tem um rapaz que é cris-
tdo e tirou a carteira e esta comer-
cializando o produto e se veste como
tal. Ele fez entrevistas, apareceu em
nivel nacional, uma coisa assim ma-
ravilhosa, de mostrar que no local
onde ele trabalha, ele é profissio-
nal, respeitando todas as regras da
profissio; e saindo dali, ndo impor-
ta o que ele seja, se ele é catélico ou
evangélico, nio importa... Por isso
que eu falo da importincia da pro-
fissionalizacdo; tem que se capacitar
para ser profissional, para ter nor-
mas e regras e disciplina. [A Abam
tem] mais ou menos 25% de homens
filiados”. [entrevista realizada em

13/12/01]

A opinido de Clarice, porém,
ndo é compartilhada por todas as

baianas de acarajé, principalmen-
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te as que sdo ligadas ao candomblé,
por acreditarem que a venda em ta-
buleiro deve permanecer restrita as
mulheres.

No entanto, por razdes econé-
micas, nio s6 “baianos” de acarajé,
mas também evangélicos buscaram
espago nesse mercado. Ignoram, as-
sim, as questdes religiosas que, ini-
cialmente, atribuiam apenas 2 mu-
lher “filha-de-santo do orixa Oia” a
obrigacdo e depois o direito de ven-
der acarajé.

Os evangélicos, grupo cada vez
mais crescente em todos os estados
do pais, tém entrado nesse mercado,
o que lhe atribui novos significados
e o vincula a outro universo religio-
so. Com esse carater, atendem a uma
clientela que compartilha suas cren-
¢cas e recusa-se a consumir o acara-
jé relacionado ao candomblé. A esse
produto da-se o sugestivo nome de
“acarajé de Jesus”. A ressignificagdo

elaborada pelos evangélicos gera dis-

IPHAN 6 { Oficio das Baianas de Acarajé} 55

puta no espaco simbdlico entre eles

e as baianas de acarajé, defensoras da
tradigdo ancestral. Os dois grupos
fazem uso do discurso religioso para
defender suas crengas e sua reserva
de mercado.

Para as baianas de acarajé, a ven-
da do alimento em outros estabele-
cimentos parece invasio de seu es-
pago e, assim, fazem uso do mesmo
discurso da tradi¢do para defender

sua reserva de mercado:

“Vocé vé que hoje tem acarajé em
Perine, Supermercado do Acarajé &
Cia., acarajé do nio sei onde, isso
tudo quer dizer que, se a gente nio
se cuidar, néo tiver o pé no chio, de
que isso é tradicdo, a gente perde o
tabuleiro para os grandes empresa-
rios (...) e as baianas viram escravas
no momento em que lavam feijao,
catam camario, fazem acarajé e eles
pagam uma taxa irriséria para [elas]

e eles ficam mais ricos (...). Mas os

clientes que respeitam isso [a tra-

dicéio] s6 querem comer no tradi-
cional tabuleiro da baiana (...). Eu
estou, assim como as baianas e um
vereador, reivindicando que o aca-
rajé tem que ficar no tabuleiro da
baiana”. [Clarice dos Anjos em en-
trevista realizada em 13/12/01]

O processo de produgéo e co-
mercializacdo do acarajé, nas ultimas
décadas do século XX, diversificou-
se muito. A introdugdo e/ou subs-
tituicdo de instrumentos de traba-
lho, o crescimento consideravel do
numero de pessoas que o comercia-
lizam n3o sé nos espagos da rua, mas
também nos estabelecimentos co-
merciais, e o interesse que despertou
em entidades civis e publicas apon-

tam para inumeras transformagées. [ |
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0 SENTIDO

DO REGISTRO

E sse modo de fazer o acarajé res-
salta os saberes e as praticas tra-
dicionais enraizados no cotidiano
da comunidade investigada, que se
expressam de modo muito eviden-
te nos tabuleiros das baianas, em
Salvador. No contexto de irrefrea-
vel dindmica cultural, é importante
a atencdo para a diversificagdo e as
mudancas no modo de fazer e co-
mercializar o acarajé. Nas ultimas
décadas, houve crescimento signi-
ficativo na produgﬁo € no consumo
de acarajé e alargamento das possi-
bilidades simbdlicas. A introdugéo
de novos instrumentos de traba-
lho, ou a substitui¢do dos antigos,
tornou o trabalho mais rapido e
menos arduo. O moinho elétrico,
que substituiu o pildo de pedra na
trituracdo do feijao, as vasilhas de
pléstico, as panelas de ago inoxi-
davel, os fogareiros a gas, isopores,
ventilador etc., representam algu-

mas das inovagdes introduzidas. A

Prefeitura de Salvador possui ins-
trumentos legais que buscam dis-
por sobre alocaliza¢éo e funciona-
mento do comércio exercido pelas
baianas de acarajé e de mingau em
logradouros publicos (Decreto n°
175 de 25/11/1998). Com a preo-
cupagio voltada para os padrdes de
higiene e qualidade, outras institui-
¢des, como o Instituto de Hospi-
talidade, em parceria com o Sebrae
e o Senac, comecaram a oferecer a
Associag¢do das Baianas de Acarajé,
Mingau, Receptivos e Similares do
Estado da Bahia cursos de controle
de qualidade, que atribuem um selo
de qualidade denominado “Acarajé
10” a quem se enquadrar nos pa-
drées definidos pela instituigdo (¢
importante observar que o enqua-
drar também pressupde o excluir).
Uma fabrica de panelas, empresa
que pretende atingir esse segmen-
to de publico, oferece, em parce-

ria com bancos locais, uma frente

BAIANA NA FESTA DE SANTA
BARBARA, NA IGREJA

DE NOSSA SENHORA DO
ROSARIO DOS PRETOS
PELOURINHO. SALVADOR
(BA), 2004

FOTO: FRANCISCO MOREIRA
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de financiamento para a compra de
tabuleiros padronizados cujas pa-
nelas sdo o “principal atrativo”. Su-
permercados comegaram também
avender a massa pronta e lojas que
comercializam alimentos passaram
avender o acarajé pronto, subcon-
tratando a baiana de acarajé.

O crescimento de produgéo e con-
sumo foi acompanhado de redimen-
sionamento do universo simbélico e
de configuragio especifica do campo
de tensdes, conflitos e controle. O
bem que, inicialmente, era comercia-
lizado por mulheres pela “obrigacido
ou rela¢do com o santo” passa a ser
exercido ndo apenas pelas filhas-de-
santo, mas por mulheres e homens
sem interagio religiosa com o can-
domblé. Observa-se mesmo a comer-
cializacio feita por individuos com
outras convicgdes religiosas, como os
evangélicos que comercializam o “aca-
rajé de Jesus”. Notou-se que o proces-

so de ressignificacdo do acarajé e dos



DOSSIE IPHAN 6 {Oficio das Baianas de Acarajé} 58

bens associados por parte dos evangé-

licos passa pela desvinculagdo simbé6-
lica com o mundo do candomblé e
afirmacédo de outra identidade.
Destaca-se, assim, além do valor
patrimonial que remete a histéria
e riqueza de um universo cultural
especifico, o valor do bem como ali-
mento cotidiano. E ainda o po-
tencial que o oficio oferece como
complementagio ou principal fonte

de renda familiar para uma parcela

da populagio local, que busca nessa
pratica ndo s6 estratégia de sobrevi-

véncia, mas também espaco de afir-

macdo de crencas e visdes de mundo.

Lévi-Strauss, em O Triéngulo Culi-
ndrio (1968:25), diz que o dominio
da cozinha “constitui uma forma de
atividade humana verdadeiramente
universal”, pois nio existe sociedade
que ndo tenha desenvolvido formas
de preparar seus alimentos. Essa ati-

vidade universal, porém, apresenta-

GRAVURAS DO LIVRO "USOS
E COSTUMES DO RIO DE
JANEIRO NAS FIGURINHAS DE

GUILLOBEL”. ORGANIZADO

POR CANDIDO GUINLE Dt

PAULA MACHADO, 1978

se de maneiras distintas em socieda-
des particulares. O modo como cada
uma classifica, prepara e consome
os alimentos expressa a diversidade
de culturas singulares e apresenta-
se, também, como elemento cons-
titutivo de suas identidades. Nesse
sentido, a alimentagio desempe-
nha relevante papel na produgio de
identidades nacionais, regionais,
étnicas e religiosas; assim, pode-se
dizer que, na medida em que con-
grega um conjunto de praticas, rela-
¢Oes e representagdes sociais, revela
a estrutura social dos diferentes gru-
pos humanos e apresenta-se como
importante “instrumento de identi-
ficacio social” (Gongalves, 2002:8).
Assim, para os grupos humanos, a
alimentac¢fio nio se restringe aos as-
pectos biolégicos da nutri¢do nem
tampouco a satisfagdo individual

de necessidades basicas; ao contra-
rio, apresenta um complexo carater

multidimensional, que se manifes-
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ta no processo de transformacio de
produtos da natureza em alimentos e
na transformacdo dos alimentos em
comida. Assim, opera-se a passagem
do natural ao cultural, do biolégi-
co ao social, a ligacdo do individuo
a sociedade. Ao tornar-se comida,

o alimento deixa de ser considerado
por si mesmo e passa, entdo, a inte-
grar um sistema culinario, ou seja:
torna-se “parte inseparavel de um
sistema articulado de rela¢des so-
ciais e de significados coletivamente
partilhados” (Gongalves, 2002:9),
cujos cédigos reproduzem valores
fundamentais da sociedade.

A partir desse ponto de vista, a
categoria “sistema culinéario” foi o
eixo condutor que orientou a pes-
quisa para este dossié. Essa nogao,
por apresentar de modo estrutura-
do os itens constitutivos da alimen-
tacdo e permitir que se apreendam
as varias etapas de um mesmo pro-

cesso, como o modo de obtencio,

selecdo, classificagdo e preparo dos
alimentos, assim como os modos de
servi-los e até mesmo de comé-los,
mostrou-se a mais adequada para
dar conta da complexidade do uni-
verso do acarajé.

O uso dessa categoria tornou
possivel perceber a articulagio das
diferentes dimensdes desse univer-
so, tanto na esfera da culinaria votiva
(presente na pratica religiosa do can-
domblé), em que se configura como
bolinho de feijao frito em azeite-
de-dendé sem recheio, ofertado aos
orixas (em especial a Xang6 e Oia),
quanto na esfera comercial — pre-
sente em cada esquina da cidade de
Salvador — em que é recheado com
vatapa, caruru, salada, camario seco,
e esta relacionado a culinaria local.
Articulam-se, ainda, aspectos rela-
cionados as diferentes etapas de sua
producéo, comercializa¢do e consu-
mo, sua importancia na alimentagéo

popular e na construcio de identida-

des regionais, no caso, em Salvador.
Embora na cidade de Salva-
dor o acarajé ja tenha sido institu-
ido como patrimoénio cultural, de
acordo com o Projeto de lei mu-
nicipal n® 229/01, o registro do
Oficio das Baianas de Acarajé no
Livro de Saberes do Iphan significa
o reconhecimento de sua dimen-
sdo mais ampla. E perceptivel o fato
de a preservacio do valor patrimo-
nial desse bem estar relacionada a
atencdo ao universo da baiana de
acarajé, a Valorizagéo e transmissiao
permanente dos saberes associados
a esse universo. E entendemos que
o registro do bem enquanto pa-
trimonio cultural nacional podera
mobilizar a sociedade a reconhecer,
recolher, sistematizar, proteger e
salvaguardar esses saberes tradicio-
nais sem frear o fluxo natural das
re-apropria¢des simbélicas que se
processam inevitavelmente na dina-

mica das culturas. m
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BAIANA TANIA. SALVADOR
(BA), 2004.
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ABAIXO

ACESSORIOS DE BAIANAS
(FIOS-DE-CONTA, ANEIS,
PULSEIRAS). SALVADOR (BA),
2002.

FOTO: ANA PAULA PESSOA.

O registro do Oficio das Baia-
nas de Acarajé como Patrimo-
nio Imaterial Brasileiro, no Livro
de Saberes do Iphan, aponta para a
relevancia de tradi¢des afro-brasi-
leiras que integram a cultura brasi-
leira, em especial esse oficio, como
importante simbolo de identidade
étnica, regional e religiosa. Portan-
to, trata-se também de um instru-
mento de reconhecimento oficial
da riqueza e do enorme valor do
legado de ancestrais africanos no
processo histérico de formacgio de
nossa sociedade.

Esse instrumento estimula a
necessidade de ampliar as oportu-
nidades e condi¢des para elabora-
¢do e implantacdo de politicas de
salvaguarda de saberes e difusio
de conhecimentos sobre as tradi-
¢des relacionadas e, sobretudo, de
envolver e gerar beneficios diretos
para os segmentos sociais integrados

ao Oficio das Baianas de Acarajé

nos universos simboélicos afro-bra-
sileiros. Para tanto, projetos com
tais objetivos devem ser apoiados
por leis e programas de incentivo a
cultura, bem como devem ser sim-
plificados os meios de acesso direto
dos segmentos sociais aos beneficios
de tais instrumentos.

E bem-vinda, portanto, a for-
magdo de grupos de trabalhos

constituidos por e em dialogo com

institui¢cdes governamentais ou
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CARURU DE SANTA BARBARA,
PROCISSAO DO RIO
VERMELHO, SALVADOR (BA),
2004.
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PROCISSAO DE SANTA
BARBARA, SALVADOR (BA),
2004.
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niao-governamentais locais.

Assim, as a¢oes de salvaguarda
subseqiientes e complementares ao
Registro desse bem estdo sendo im-
plantadas pelo Centro Nacional de
Folclore e Cultura Popular/Iphan
no sentido de proporcionar apoio
oficial as entidades relacionadas as
baianas de acarajé, para que tenham
condi¢des de manter e promover a
transmissio dos saberes relaciona-

dos ao bem cultural em questéo.
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O Centro Nacional de Folclore

e Cultura Popular tem convicgio da

viabilidade de politicas nesse senti-
do, tendo como base a experiéncia
acumulada de politicas de salva-
guarda das culturas populares, em
que se destacam os resultados ob-
tidos nos recentes projetos desen-
volvidos em parceria com o Progra-
ma Artesanato Solidario, Governo
do Estado da Bahia, Associacdo das
Baianas de Acarajé, Mingau, Re-

ceptivos e Similares e o Terreiro Ilé
Axé Opo Afonja. Nessa perspectiva,
na fase de implantagio do plano de
salvaguarda do oficio, estdo sen-

do desenvolvidas propostas pauta-
das em trés linhas de acdo: direito,
patriménio e educag¢do. No ambi-
to do direito, pretende-se oferecer
suporte juridico para: formagao/
instrumentaliza¢do de quadros da
Abam; demandas de implementa-

¢do e obrigatoriedade do decreto,

em paralelo com estatutos munici-
pais e estaduais que visem a promo-
¢do de igualdade social, do trabalho
e da identidade cultural e discus-
sdo com 6rgaos de vigilancia sanita-
ria. No 4mbito do patrimoénio e da
educacgdo, discutir questdes relacio-
nadas a género, bens associados e
religido, com prioridade na valori-
zagdo, difusdo e divulgagio junto a

sociedade mais ampla. m
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ATORES SOCIAIS:
OS INFORMANTES

Avelina Santos (Preta), baiana de
acarajé, aprendeu o oficio com a
sogra; atualmente ndo comercializa

em funcio de doenga.

Clarice Santos dos Anjos, baiana de
acarajé, foi uma das fundadoras da
Associagido das Baianas de Acarajé,
Mingau, Receptivos e Similares do
Estado da Bahia (Abam) e a presidia
no periodo de realizag¢do do inven-
tario. Aprendeu o oficio com a mie,
assim como suas quatro irmas. Atu-

almente trabalha com receptivos.

Consuelo Pondé de Senna, presiden-
te do Instituto Geografico e Histérico
da Bahia, forneceu explica¢des sobre

o panorama histérico do oficio.

Dario Gongalves Nascimento, marcenei-

ro que confecciona tabuleiro de baiana.

Diva Pacheco, presidente da Devogio

de Santa Barbara sediada na Irman-

dade de Nossa Senhora do Rosario.

Dulce Mary de Jesus (Mary), baiana de

acarajé, aprendeu o oficio com a mie.

Edmeire Barbosa Oliveira (Meire),
baiana de acarajé, aprendeu o oficio

com a sogra.

Edna da Conceic¢éo Ferreira (Di-
nha), baiana de acarajé, aprendeu o

oficio com a mie.

Eliana Anuncia¢io Ferreira, baiana

de acarajé.

Expedito Evangelista Correia, fei-
rante e proprietario de um box na

Feira de S3o Joaquim.

Fernando Manoel da Cruz, marceneiro

que confecciona tabuleiro de baiana.

Firmino Ribeiro Rocha, presidente
da Associa¢io de Comerciantes do
Mercado do Peixe, prestou in-
formacdes sobre a festa de Santa

Barbara realizada anualmente no

Mercado do Peixe, Rio Vermelho.

Gregorio dos Santos Bastos, baiano de

acarajé, aprendeu o oficio com a maie.

Ilda Anuncia¢io Santos, baiana de

acarajé.

Ivone do Carmo, baiana de acarajé,
aprendeu o oficio por sua ligagio
religiosa com o candomblé; atual-
mente ndo comercializa em funcio

de doenga.

Janete Souza Santos, baiana de acara-

jé, baiana de pipoca e mie-de-santo.

Lucia Maria Franca de Santana,
devota de Santa Barbara, deu
informacdes sobre a festa de Santa
Barbara realizada anualmente no
Mercado de Santa Barbara.

Lurdinalva de Assis (Dinha), baiana de

acarajé, aprendeu o oficio com a maie.

Maria Leda Marques Nascimento da
Silva, baiana de acarajé, presidente
da Associacdo das Baianas de Acarajé,
Mingau, Receptivos e Similares do

Estado da Bahia (Abam) desde 2003.

Maria Neuma Santana (Neuma

ou Macota Neuma, no candom-
blé), administradora financeira da
Abam, prestou informagdes sobre a

festa de Iansi no terreiro.

Nailton Barbosa Santana (Mestre

Cuca), baiano de acarajé.

Nancy da Silva e Souza (Sissi), iala-
xé do Terreiro I1é Axé Opo6 Aganju
(Nagio Kétu), mantém relagdo com

a pratica religiosa do preparo do
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acarajé por cuidar do axé do terrei-
ro; deu informagdes sobre a ques-
tdo religiosa da oferenda e da venda

por obrigacdo do acarajé.

Rita Maria dos Santos, baiana de

acarajé, vice-presidente da Associa-
¢do das Baianas de Acarajé, Mingau,
Receptivos e Similares do Estado da

Bahia (Abam) desde 2003.

Ténia Barbara Nery, baiana de aca-

rajé, aprendeu o oficio com a avé.

Ubiratan Castro de Araujo, diretor
do Centro de Estudos Afro-Orien-
tais da Universidade Federal da
Bahia no periodo em que foi reali-
zado o inventario Acarajé em Sal-

vador. O CEAO/UFBA ¢é um dos

parceiros nesse pedido de registro.

Valdemir de Souza Neves (Irm#o
Valdemir), baiano de acarajé, evan-

gélico que utiliza o traje determina-

do pela Abam.

Wagner Prandi, membro da De-
vogdo de Santa Barbara sediada na
Irmandade de Nossa Senhora do

Rosario.

DECRETO LEI

MUNICIPAL
N°12.175,DE 25 DE
NOVEMBRO DE 1998

Dispée sobre a localizagio e fun-
cionamento do comércio informal
exercido pelas baianas de acarajé e
de mingau em logradouro publico e

da outras providéncias.

O PREFEITO MUNICI-
PAL DO SALVADOR, CAPITAL
DO ESTADO DA BAHIA, no uso

de suas atribui¢des.

Art. 1 — A exploragdo de atividade

de comércio informal exercida pela
baiana de acarajé ou de mingau de-
pende de alvara de autorizagio, que
sera outorgado a titulo precario,
em carater pessoal e intransferivel,
em conformidade com as normas
estabelecidas no presente Decreto e

demais legislagao aplicavel.

Paragrafo unico — No caso de morte
da titular podera ser liberado novo
alvara de autorizagio para o herdei-
ro legalmente habilitado, ressalvado
em qualquer hipétese o interesse

publico para efeito da outorga.

Art. 2 — A baiana de acarajé tem
como caracteristica essencial e ex-
clusiva a comercializagdo de acarajé,
abara e complementos, queijada,
cocada branca e preta, bolinho de
estudante, admitindo-se, de for-
ma secundarias, a venda de peixe e

passarinha fritos.

Art. 2, 8§ To — Para assegurar quali-
dade dos produtos comercializados,
previstos no caput deste artigo, e
proteger a saude da populagio, as
baianas de acarajé e de mingau,
além da obrigatoriedade de reno-
vacdo anual da carteira de saude,
terdo suas iguarias periodicamente
submetidas a inspe¢des da Vigilan-
cia Sanitaria, que coletara amostras
para realizagdo de exames laborato-

riais especificos.
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Art. 2, § 20 — As baianas de acarajé,
no exercicio de suas atividades em

logradouro publico, utilizardo vesti-
menta tipica de acordo com a tradi-

¢do da culinéria afro-brasileira.

Art. 3 — A baiana de mingau tem
como caracteristica exclusiva a
comercializagdo de mingau, bolos
e pamonbhas, utilizando como traje

tipico guarda-p() e torgo.

Art. 4 — O pedido de autorizagio
de uso serd feito através de reque-
rimento préprio, dirigido a SESP,
com indicac¢io do local do equipa-
mento, e instruido com os seguin-
tes documentos:

+ Documentos de identidade;

- Comprovante de residéncia;

. Carteira de saude;

- (duas) fotos 5x77.

Art. 4, § 1° — Fica facultado a baiana

de acarajé ou de mingau, quando

da formulac¢io de requerimento de
regularizacdo, permanecer no ponto
onde habitualmente desenvolve sua
atividade, desde que, em vistoria
realizada pela SESP, n3o se constate
riscos a seguranca das pessoas, do
transito, nem implicagées ao meio

ambiente e a estética da cidade.

Art. 4, § 2° — A autorizagio sera
outorgada observando-se a ordem
cronolégica de entrada dos pedidos,
vistoria técnica do setor competente
da SESP, condicionada ainda a n3o
saturagio do logradouro publico e
comprovagdo de pagamento de taxa

e precos publicos municipais.

Art. 4, 8 3° — A autorizagio ou-
torgada nio habilita o titular para
o exercicio de atividade durante os
periodos previstos no Calendério
de Festas Populares do Municipio,

que observardo normas especificas.

Art.5 — A exploragio de atividades
econdmicas do comércio pelas baia-
nas de acarajé ou de mingau sera
permitida, exclusivamente a pessoa
fisica, vedando-se a exploracgio de
mais de um equipamento por uma
mesma pessoa, ainda que em luga-

res distintos.

Art. 6 — As hipoteses de isengdo do
pagamento de taxa estdo estabele-
cidas no Cédigo Tributario e de

Rendas do Municipio de Salvador.

Art. 7 — O equipamento devera ser
instalado dentro do prazo de 30 (trin-
ta) dias contados da data de expedicio
do respectivo alvara de autorizagio e

mantido em pleno funcionamento.

Paréagrafo unico —no caso do equi-
pamento nio ser instalado no prazo
previsto no caput deste artigo, o alva-

ra de autorizagdo perdera a validade.
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Art. 8 — A renovagio do alvara de
autorizagdo sera exigida anual-

mente, mediante apresentagio da
Carteira de Saude atualizada e dos
respectivos comprovantes de qui-
tacdo da taxa e pregos publicos do

exercicio anterior.

Art. 9 — Os equipamentos utilizados
quip

pelas baianas de acarajé e de mingau

deverio ser instalados diariamente

para funcionamento no horario

fixado no alvara de autorizagio,

vedada a colocag¢do de engenhos

publicitarios, salvo os referentes

as logomarcas da PMS e entidades

representativas da categoria.

Art. 10 — O equipamento utilizado
para o exercicio da atividade do co-
mércio pela baiana de acarajé ou de

mingau nio pode ser localizado:

1. em areas que possam perturbar a

visdo dos condutores de veiculos;

II. em passeios fronteiros a monu-
mentos em geral ou prédios tomba-
dos pela Unido e junto a organiza-

¢do de seguranca;

III. em frente, fundos e laterais,
em um raio de FOm (cinqiienta
metros), de colégios, hospitais,
reparti¢des publicas, quartéis e
entradas de instala¢cdes residenciais,
salvo autorizac¢do, por escrito, do
responséavel por qualquer um desses
estabelecimentos, atendida, entre-

tanto, a conveniéncia publica;

IV. em cal¢adas, onde a faixa livre
de circula¢do de pedestre, apos a
implantacdo do equipamento, seja

inferior a Im (um metro);

V. em locais em que, a critério do
poder publico municipal, compro-
metam a estética urbana, histérica,
paisagistica, a higiene, a preservagao

do meio ambiente, a tranqiiilidade

publica e a seguranca da populagio;

VI. em vias expressas com elevado

fluxo de veiculos.

Art. 11 — A SESP podera alterar, em
carater provisério ou definitivo, a
localizagio do equipamento utili-
zado pela baiana de acarajé ou de
mingau, caso o seu funcionamento
se torne prejudicial ao transito de
veiculos ou circula¢do de pedestres,
a estética dos logradouros ou por
outros motivos considerados de

interesse publico.

Art. 12 — A baiana de acarajé ou de
mingau fica obrigada a manter os
utensilios de trabalho e area onde se
encontra instalada em perfeito estado
de limpeza e conservagio e a recolher,
em recipiente apropriado e especifi-
cado pela LIMPURB, os detritos pro-

venientes do exercicio da atividade.
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Art. 13 — S3o infra¢des puniveis
com multa, aplicada de forma

cumulativa, as seguintes:

I. Instalar-se no logradouro pu-
blico, sem o respectivo alvara de

autoriza¢io - 40O UFIRs

II. Comercializar produtos diversos
dos especificados no alvara de auto-

rizacdo - 40 UFIRs

III. Comercializar bebida alcoélica

e refei¢do em geral - 40 UFIRs

IV. Utilizar tabuleiro com dimen-
soes superiores a I,20XO,60 ou

tabuleiros abertos - 30 UFIRs

V. Usar vestimenta em desacordo
com a tradi¢do da baiana de acarajé

ou de mingau - 30 UFIRs

VI. Ndo manter o equipamento em

perfeito estado de conservagio e

higiene - 30 UFIRs

VII. Deixar de manter no equipa-
mento recipiente apropriado ao
recolhimento de detritos prove-
nientes do exercicio da atividade,
inclusive para coleta de azeite fervi-

do, 6leos e gorduras - 30 UFIRs

VIII. Ceder, locar ou transferir para ter-

ceiros a autoriza¢io obtida - 30 UFIRs

IX. Fazer uso externo de banco,
caixotes, tabuas, mesas e cadeiras de

qualquer tipo ou similar - 20 UFIRs

X. Alterar a localiza¢do do equipa-

mento, sem prévia e expressa auto-

rizacdo da SESP - 20 UFIRs

XI. Utilizar aparelhagem de som,
de qualquer tipo, que venha a cau-
sar perturbac¢des a tranqiiilidade da

populagdo - 20 UFIRs

Colocar copos, garrafas e cigarros
dentro do tabuleiro - 20 UFIRs

Art. 14 — As baianas de acarajé ou
de mingau deverédo guardar, entre
si, uma distdncia minima de 5Om

(cinqiienta metros).

Art. 15 — A administragio, quando

entender conveniente, expedira Noti-
ficagdo Preliminar, visando alertar ou
esclarecer situagdes relativas a este De-

creto, junto ao titular da autorizagéo.

Art. 16 — As infra¢des as normas
deste Decreto sujeitardo os in-
fratores as seguintes penalidades,
independentemente de aplicag¢do de

multas previstas no Artigo 13:

I. Em caso de irregularidade cons-
tatada pela I2 vez, adverténcia e
concessio de prazo de até 03 (trés
dias) uteis para a regularizacdo ap6s

expedicdo de Notificagdo Preliminar;
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II. Quando for verificada a reinci-
déncia, ou uma 22 irregularidade, o
alvara de autorizagio sera suspenso
por até 30 (trinta) dias uteis corri-

dos, mediante embargo da atividade;

ITI. Apéds expirado o prazo do
inciso anterior e permanecendo a

irregularidade, a autorizagdo sera

cassada pela SESP;

IV. Em caso de instalag¢do de equi-
pamento sem autoriza¢ido prévia
da SESP, o infrator ficara sujeito a

apreenséo dO mesmo.

Paragrafo unico — Em caso de
aplica¢do de penalidade, o infra-
tor tera o prazo méaximo de 10 dias
para apresentacdo de defesa junto a
SESP, contando-se o prazo a partir
do 1° dia util da data da notificagdo.

Art. 17 — A SESP fiscalizara a fiel

execucio das normas estabelecidas

neste Decreto, competindo-lhe,
inclusive, apurar eventuais infra-
gées e lavrar os respectivos autos,

quando for o caso.

Paragrafo unico — Os autores de
infracdo serdo julgados, em primei-
ra instincia, pelo Coordenador da
CLF, e, em grau de recurso, desde
que apresentado no prazo de IO
(dez) dias, contados a partir da cién-

cia da decisdo, pelo titular da SESP.

Art. 18 — A taxa municipal e os pre-
¢os publicos devidos para instalacdo
e funcionamento da atividade serio
cobrados conforme as disposi¢des
do Cédigo Tributario e de Rendas
do Municipio de Salvador e demais

normas especiﬁcas .

Art. 19 — A baiana de acarajé ou de
mingau deve portar o respectivo al-
vard, os comprovantes de pagamen-

to devidos e a prova de identidade

da titular ou cépia, para apresenta-

¢do aos prepostos da SESP.

Art. 20 — Fica estabelecido o prazo
de até 360 (trezentos e sessenta)
dias para que as baianas de acarajé
e de mingau se adequem as nor-
mas estabelecidas neste Decreto e

demais legislagao aplicavel.

Art. 21 — Compete ao titular da
SESP baixar normas complemen-
tares as disposi¢des do presente
Decreto, inclusive quanto a defi-
ni¢do de modelos de equipamentos
padronizados, vestimenta tipica e

decidir sobre os casos omissos.

Art. 22 — Este decreto entra em

vigor na data de sua publicagio.

Art. 23 — Revogam-se as disposi-
¢bes em contrario, especialmente o

Decreto n. 10.928/95.
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como: quindins de Yayé, queijadi-

nhas, munguzé.]

INSTITUTO Brasileiro de Geo-
grafia e Estatistica. Enciclopedia dos
Municipios Brasileiros. v. XXI. Rio de
Janeiro: IBGE, 1958. p. 182-272.
[Descrigio e explicagdo dos munici-

pios do Brasil.]

LODY, R. A culindria baiana. Rio de
Janeiro: Salamandra, 1977. 130 p.
[Estudo de antropologia da alimenta-
¢do. O livro introduz o amplo campo

da cozinha baiana e retine receitas. |

. Aosomdoadjd. 1. Ed. Salva-
dor: Departamento de Cultura da
SMEC, 1975, 101Ip.

[Estudo etnografico. Varios temas
afro-descendentes. Destaca-se capi-

tulo sobre a culinaria dos terreiros. ]

. Baianas de tabuleiro. Rio de
Janeiro: Prefeitura Municipal, 1977.
[Estudo etnogréfico. Sobre as baia-
nas que vendem publicamente suas

comidas, destaca o tipo na cidade

do Rio de Janeiro.]

__ . Bordados de Mel: arte e técnica do
richelieu. Texto de Raul Lody. Rio de
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Janeiro: Funarte, CFCP, 1995. 20p.
il. (Sala do Artista Popular; 54.).

[Técnica de confecgio do richelieu.]

. Eparrei, Barbara: fe e festas
de largo do Sao Salvador. Curadoria e
texto de Raul Lody. Rio de Janeiro:
Iphan, CNFCP, 2004.
[Catalogo de exposigdo. Sobre as
festas de largo em Salvador, estabele-
ce um paralelo entre a festa de Santa

Barbara e as baianas de tabuleiro.]

. O atabaque no candomblé baia-
no. Rio de Janeiro: Funarte/INF,
1988, 59 p.

[Estudo etnografico. Atabaque e
seus significados simbélicos no
candomblé, com destaque para a
alimentagéo ritual dos atabaques
rum, rumpi e 1é, segundo tradi¢des

dos terreiros de candomblé.]

. O povo do santo: religido,
histéria e cultura dos orixds, voduns, inquices
e caboclos. Prefacio de Peter Fry. Rio
de Janeiro: Pallas, 1995, 260 p.
[Estudo etnogréfico. O universo
religioso afro-descendente, desta-
que para os capitulos “Mulheres de
gamela, caixa e tabuleiro” e “Ibejis:

orixas gémeos e infantis”.]

. O rei come quiabo e a rainha
come fogo. In: Leopardo dos olhos de fogo.
Sao Paulo: Atelié Editorial, 1998.
[Estudo de antropologia da alimen-

tacdo. Semiologia do amala de Xan-

g6 e do acarajé de lansa e aspectos da

etno-estética ritual do candomblé.]

. Pencas de balangandas da Bahia:
um estudo etnogrdfico das jéias-amuletos. Rio
de Janeiro: Funarte; Salvador: Mu-
seu Carlos Costa Pinto, 1988. 167p.
[Estudo etnografico das pencas de
balangandas pertencentes ao Museu
Carlos Costa Pinto.]

. Santo também come: estudo sécio-
cultural da alimentagdo cerimonial em terreiros
afro-brasileiros. Rio de Janeiro: Arteno-
va; Recife: Instituto Joaquim Nabuco
de Pesquisas Sociais, 1979. 135 p.
[Estudo de antropologia da ali-
mentacdo. Cardapios rituais dos
terreiros de candomblé da Bahia,
de mina do Maranhiao, do xangé
de Pernambuco, Alagoas e Sergipe,
com destaque para o capitulo que
reune 100 alimentos integrados ao

ambito religioso afro-descendente.]

. Tem dends, tem axé: etnografia
do dendezeiro. Rio de Janeiro: Pallas,
1992, 120p. (Raizes, v. 2).

[Estudo etnografico. O dendezeiro
como um dos simbolos mais deter-
minantes da Africa no Brasil; situa
diferentes aspectos sociais, culturais

e religiosos.]

MEIRELES, C. Batuque, samba e ma-
cumba. Nova Iguagu: Funarte, INF,

1983. 104 p. il.

[Livro de pinturas de Cecilia Meire-

les, estudos de gestos e ritmos afro-
brasileiros, retratados a baiana, seus

trajes tipicos e seu tabuleiro. ]

NETTO, J. C. P. Cadernos de comidas
baianas. Rio de Janeiro: Tempo Bra-
sileiro; Salvador: Fundag¢io Cultu-
ral do Estado da Bahia, 1986.
[Histéria do azeite-de-cheiro e sua

insercio na cozinha.]

OTT, G. B. Formagdo e evolugdo étnica
da cidade do Salvador: o folclore bahiano.
Salvador: Tip. Manu, 1955-1957,

2 v. il. (Evolucdo hist. da cid. do
Salvador; 5).

[Estudo folclérico sobre a cidade de
Salvador. O autor trabalha a questio
da cultura material: O vestuario e a
alimentacdo baiana. Ha desenho mos-
trando o sistema de fiar pano-da-cos-
ta de Mestre Abdias e ainda duas fotos

de baianas, uma com o tabuleiro.]

QUERINO, M. Aarte culindria na
Bahia. Série ensaios miniatura.
[S.1.]: Progresso, 1957.
[Estudo antropolégico.]

. A raga africana e seus costumes.
Salvador: Progresso, 1955.
[Estudo antropolégico.]

. Costumes africanos no Brasil. Prefacio,
notas de Artur Ramos. Rio de Janei-

ro: Civilizagio Brasileira, 1938. 351p.
(Btheca. de divulgagio cientifica, v. 15)
[Estudo antropolégico.]
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RAMOS, A. As culturas negras no Novo
Mundo. Rio de Janeiro: Civilizagio
Brasileira, 1937.

[Estudo antropolégico.]

RIBEIRO, J. Comida de santo e oferenda.
Rio de Janeiro: ECO/UFR], [s.d.].
[Verbete sobre acara e acarajé. Relacio-
na acarajé com lansi e o destaca como

comida especial dessa divindade.]

. Amalds: a cozinha africana. Rio de
Janeiro : Espiritualista, 1969, 109 p.
[Estudo sobre as comidas de santo,

referéncias a comidas de azeite-de-
dendé e em ordem alfabética, varias
comidas de santo, suas receitas e os

orixas correspondentes.]

SANTOS, A. Tempero da Dadd. Salva-
dor: Corrupio, 1998.

[Biograﬁa de Dadi e suas receitas. ]

SANTOS, J. E. Os nagé e a morte:
pade, asésé e o culto Egum na Bahia, 2 ed.
Petrépolis: Vozes, 1977.

[Estudo antropolégico.]

SELJAN, Z. Influéncia da alimentagéo
brasileira na Nigéria. Coléquio sobre as
relacdes entre os paises da América
Latina e da Africa (1963: Rio de
]aneiro). Anais... Rio de Janeiro:
Unesco, Ibecc, 1963. p. [90-93]
[Relaciona sabores do acarajé baia-

no e africano.]

SIDNEY, D’Oxossi (babalorixa).
Sabores da Africa no Brasil. Ilustragdes de
Sérgio Soares. Belo Horizonte: Mazza,
2002, 63 p.

[O mito dos principais orixés e suas co-

midas correspondentes, com receitas. ]

SOUTO MAIOR, M. Comes e bebes do
Nordeste. Recife: Bagaco, 1955.
[Estudo folclérico. A cozinha nor-
destina, verbetes sobre as comidas,
com seus modos de preparo, suas

origens e seus usos religiosos.]

SOUZA JR, V. C. Usos e abusos das
mulheres de saia e do povo do azeite: notas
sobre a comida de orixd no terreiro de Can-
domblé. 199%7. Dissertagio (Mestrado
em Ciéncias Sociais) — Pontificia
Univ. Catélica, Sio Paulo.
[Dissertagio em Ciéncias Sociais. O
acarajé como comida de santo e sua
relacdo com as baianas de tabuleiro

e a comida baiana.]

TEIXEIRA, M; LODY, R. La présence
des symboles judéo-chrétiens dans pesoterisme
d’une religion afro-brasilenne. In Le Defi
Magique: esoterism de recherches et d’études
anthropologiques, v. 1. France: Presses
Universitaires de Lyon, 1994.
[Estudo antropolégico. Situa o ima-
ginario multicultural judaico-cris-
tdo em ambito religioso, especial-
mente nos candomblés, aponta para

a culinaria votiva dos terreiros. ]

VARELLA, J. S. C. Cozinha de santo
(culindria de umbanda e candomblé). Rio de
Janeiro: Espiritualista, 1972, 113 p. il.
[Estudo sobre os orixas e suas comi-
das correspondentes, a preparacgio,
a maneira de servir. Entre outros,
Jansa (acarajé e abara), Ogum (va-
tapé), Abaluaié (cuscuz de tapioca)

e Oxala (munguzé) N

VERGER, P. Orixds: deuses iorubds
na Africa e no Novo Mundo. Salvador:
Corrupio; Sdo Paulo: Circulo do
Livro, 1981, 295p.

[Estudo etnogréfico.]

. Orixds: deuses iorubds na Africa
e no Novo Mundo. Traduc¢do de Maria
Aparecida da Nébrega. 5. ed. Salva-
dor: Corrupio, 1997. 295p.
[Estudo etnogréfico.]

VIANNA, H. A Bahia jd foi assim. Sal-
vador: Itapui, 1973.
[Estudo folclérico.]

. Breve noticia sobre a cozinha
baiana. In: CASCUDO, Luis da
Camara (org.). Antologia da alimenta-
¢d@o no Brasil. Rio de Janeiro: Livros
Técnicos e Cientificos, 1977, 254p.
(Raizes do Brasil).

[Descrigdo de varias comidas baia-
nas. Aborda, também, o cheiro de
azeite-de-dendé nas esquinas de
Salvador e os varios quitutes pre-

sentes no tabuleiro da baiana.]
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. A cozinha bahiana: seu folclore,
suas receitas. S/L: Fundag¢do Gongalo
Moniz, 1955, I5Ip.

[Estudo folclérico. A culinaria
baiana, preceitos alimentares, as
mulheres de mingau e mulheres de
cuscuz, receitas de varias comidas da

culinaria baiana.]

. Breve noticia da alimentagdo na
Bahia. Aracaju: Fundagdo Estadual de
Cultura, [1995]. p. 63-71. Encontro
Cultural de Laranjeiras — 20 anos.
[Estudo sobre a alimentagéo na
Bahia (reconcavo, sul e sertio baia-
nos). Em relacdo a Salvador e ao
reconcavo aborda a influéncia das

comidas de azeite-de-dendé.]

. Folclore brasileiro: Bahia. Rio de
Janeiro: Funarte, INF, 1981, 94p.
[Estudo folclérico sobre a Bahia. Na
parte culinaria, trata do que é tipico
na culinéria baiana. O cardépio ba-
seado no azeite-de-dendé e no leite

de coco, o acarajé e o abara. ]

VILHENA, L. S. A Bahia no século
XVIII. Salvador: Itapua, 1969. v. 1.

[Croénicas do século 18.]
PUBLICAC()ES SERIADAS

“BAIANA” divide opinido dos moradores da Gra-
¢a. A Tarde, Salvador, 17 jun. 1997.
[Dois abaixo-assinados de mora-
dores do bairro da Graga, um para

manter, outro para tirar a baiana

Regina do ponto onde vende acara-
jé ha 13 anos. Palavra-chave: baiana
de tabuleiro.]

“BAIANAS” concluem curso sobre nogdes de hi-

giene. A Tarde, Salvador, 1T abr. 1992.
[Curso de higiene para manipula-
dores de alimento oferecido a 538
baianas de acarajé. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

“BAIANAS” condenam discriminagdo na
vendagem de comida tipica. A Tarde, Sal-
vador, 3I jan. 1978.

[Baianas de acarajé reagem desfa-
voravelmente a4 determinagdo da
Federagio do Culto Afro-Baiano de
que elas tenham que estar vincu-
ladas a terreiros de Candomblé.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

“BAIANAS” explicam razdo do alto prego do aca-
rajé. A Tarde, Salvador, 02 dez. 1977.
[Venda de acarajé. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

“BAIANAS” pedem apoio de uma cooperati-
va. A Tarde, Salvador, 06 fev. 1985.
[Pedido de implantagio de uma co-
operativa para adquirir os géneros
alimenticios e pecas de vestuario a
pregos baixos. Palavra-chave: baiana
de tabuleiro.]

“DIA da baiana do acarajé” para estimular o tu-
rismo. A Tarde, Salvador, 21 nov. 1982.
[Dia criado para difundir a culina-

ria, cultura e costumes baianos pela

Bahiatursa. Palavra-chave: baiana
de tabuleiro.]

A RICA historia da freguesia da esquina. Ga-
zeta do Turista, Bahia, abr. 1992.
[Breve histérico da venda de acarajé.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

A RICA historia da freguesia da esquina.
Jornal da Bahia, Salvador, 1983.

[A baiana de tabuleiro como parte
da cidade de Salvador e seus qui-
tutes como consumo obrigatério e
diario dos baianos e turistas. Venda
de acarajé como ritual. Palavra-

chave: acarajé .

ACARA]E: tradigdo assassinada. [S.n.],
[s.1.1, jun. 1988.

[A desfiguragio do acarajé com a
introdugio de outros elementos, ex.:
miolo de pdo na massa, devido a crise

econdmica. Palavra-chave: acarajé .

ALICE, S. Acarajé: quitute abengoado por
todos os santos e orixds. O Globo, Rio de
Janeiro, 30 mai. 199I.

[Matéria jornalistica. Origem do
termo acarajé, sua introdugéo no
Brasil, suas mudangas, preparo e
ritual para a venda do acarajé. Pala-

vra-chave: acarajé.]

ALIMENTACAO ritual. Ciéncia & Tré-
pico, Recife, v. 5, n. I, p. 37-47,
jan./ jun. 1977.

[Aspectos das relagdes sociais e a

alimentacdo N
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ALMEIDA, R. O Lorogum num candomblé

baiano. Diario de Pernambuco. Reci-
fe, 13 jun. 1954, 2° cad., p. I e 2.
[Fala do cerimonial Lorogum que
acontece no 1° domingo da qua-
resma. Neste dia faz-se uma festa

de fechamento dos trabalhos nos
terreiros. No artigo o autor chama
atengao para as indumentarias usa-
das na festa, entre elas estdo o pano-

da-costa. Palavra-chave: pano.]

ANDRADE, C. D. Defesa da baiana. A
Tribuna, Santos, 14 jan. 1968.
[Baiana de tabuleiro como elemen-
to constitutivo da paisagem urbana
do Rio de Janeiro. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

ANGRA dos Reis vai reavivar folclore. O
fluminense, Niteréi, 21/22 jul.
1968. Supl. I.

[O rico folclore em Angra dos
Reis, a venda de acarajé presente
na encenagio de “As pastorinhas”.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

ANTROPOLOGIA da alimentagdo. A Tar-
de, Salvador, 28 jan. 1996. Cad. 2,
Secio Comes e bebes, p. 10.
[Trabalho de antropologia da ali-
mentacdo desenvolvido no CEAO/

UFBA e relagdo do acarajé com

divindades no Candomblé.]

AS MARAVILHOSAS festas da Bahia. O
Jornal, [s.1.], 28 set. 1969.
[As festas da Bahia, em destaque a

festa da Ribeira e a presenca do acara-

jé nesta festa. Palavra-chave: acarajé.]

AS MARAVILHOSAS festas da Bahia. O
Jornal, Rio de Janeiro, 28 set. 1969.
[As festas da Bahia, a presenca do

acarajé nelas. Palavra-chave: acarajé.]

As Vestes da baiana de Acarajé... O Globo,
Rio de Janeiro, 10 abr 1953.

[Nota de jornal. Secretaria de Sau-
de defende-se por nota que estaria
obrigando as vendedoras a trocar os
trajes tipicos por capa e gorro bran-
co; sO estaria exigindo protecao
contra moscas e poeira nos tabulei-

ros. Palavra-chave: acarajé .

Ascenso Ferreira e sua Contribuigdo a Antropofa-
gia. Jornal Universitario, Recife, ago,
[Reportagem sobre o poema “Bahia”
de Ascenso Ferreira, que fala das
comidas baianas e sua repercussio na

época. Palavra-chave: Abara.]

ASPECTOS gerais do nosso folclore. Diario
Popular, Sao Paulo, 28 ago. 1983.
[Origem da palavra folclore. Exem-
plos tipicos de aspectos imateriais. A
lavagem do Bonfim. O acarajé como
uma das comidas que chegou com os
africanos e se transformou em tradi-

¢do brasileira. Palavra-chave: acarajé.]

AUGUSTO, J. Como as baianas colocam o
torgo. A Tarde, Salvador, 9 jan 1972.
[Matéria jornalistica sobre a publi-

cacdo do livro O torgo da baiana,

de José Valadares, com desenhos de

Carybé. Palavra-chave: baianas. ]

BAHIA, as cores de todos os santos. O Glo-
bo, Rio de Janeiro, 07 out. 1971.
[Primavera marca o fluxo turistico
para Salvador e d4 inicio ao ciclo
dos Orixas, acarajé servido nas festas

dos santos. Palavra-chave: acarajé.]

BAHIA faz hoje homenagem a mulher do tabu-
leiro. A Tarde, Salvador, 25 nov. 1993.
[Comemoracgio do dia da baiana.

Palavra chave: baiana de tabuleiro.]

BAHIA, todos os santos chamam para a festa.
Jornal do Comeércio, Porto Alegre,
05 nov. 1976.

[Influéncia africana na comida e
nos rituais populares. A oferta das
baianas de tabuleiro do primeiro
acarajé do dia ao santo. Palavra-

chave: acarajé N

BAHIA. Lein. 5.454 de 25 de novembro de
1998. Dispde sobre a localizagéo, o
funcionamento do comércio infor-
mal exercido pelas baianas de tabu-
leiro e de mingau em logradouros
publicos e d4 outras providéncias.
Diario Oficial do Municipio, Salva-
dor, BA, 25 nov. 1998.

BAHIA: o retrato de uma época de riquezas. Jor-
nal do Brasil, Rio de Janeiro, 02 dez.
[As festas da Bahia, entre elas, cita a fes-
ta de Jansa. O acarajé presente na festa

do cachimbo. Palavra-chave: acarajé.]



DOSSIE IPHAN 6 {Oficio das Baianas de Acarajé} 79

BAIANA de acarajé inova para vencer concor-
réncia. A Tarde, Salvador, 13 set. 1996.
[Venda a quilo, refrigerante gra-
tuito etc., modernizam a forma de
venda do acarajé. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

BAIANA de acarajé serd cadastrada pela
Prefeitura. A Tarde, Salvador, 16 jul.
1975, p- 5-

[Cadastro de baiana de tabuleiro
pela Prefeitura de Salvador. Pala-

vra-chave: baiana de tabuleiro.]

BAIANA de acarajé, a reconquista da fama.
A Tarde, Salvador, 02 dez. 1998.
Se¢do Turismo, p. 3.

[A evidéncia na midia local e nacio-
nal da baiana de acarajé depois de
briga entre Dinha e Regina. Pala-

vra-chave: baiana de tabuleiro.]

BAIANA é aquela de blusa rendada e saia
rodada. Jornal do Brasil, Rio de
Janeiro, jan. 1969. Suplemento
Especial, Bahia Turismo.
[Considera as baianas como simbolo
internacional do Brasil e as auténti-
cas como aquelas que sdo vistas tam-
bém nas esquinas da cidade de Sal-
vador com seus tabuleiros vendendo

acarajé. Palavra-chave: acarajé .

BAIANA vai a Justiga para ficar no Largo de
Santana. A Tarde, Salvador, 21 out.
1998, p.7.

[Briga entre duas baianas de tabu-

leiro (Dinha e Regina) por distan-

cia entre tabuleiros. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

BAIANAS: o acarajé pela hora da morte. Jornal
Universitario, Recife, set. 1977. n. I.
[A venda de acarajé na Bahia como
obrigacdo contraida com os santos.

Palavra-chave: acaraj é.]

BANDEIRA, C. Baianas querem
resgatar o antigo perfil. A Tarde,
Salvador, 1I fev. 2000, p.7.

[O acarajé como comércio. A Abam
lutando contra a venda em restau-
rantes e bares e a luta pelo traje e
pela qualidade. Cita Pelourinho,
Itapui, Rio Vermelho, Pituba e
Amaralina como points do acarajé.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

BANDEIRA, C. Decreto acaba com “guerra
do acarajé” em Salvador. A Tarde, Sal-
vador, 25 nov. 1998.

[A assinatura do decreto que regu-
lamenta o uso e ocupagio do solo
pelas baianas de tabuleiro. Palavra-

chave: baiana de tabuleiro.]

BANDEIRA, C. Sabor do acarajé fascina os turistas.
A Tarde, Salvador, 19 jan. 2001, p.7.
[O encanto do acarajé sobre os turistas.
Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

BARRETO, A. C. Profissio de fé:
baianas de acarajé fazem festa no Pelourinho.
Correio da Bahia, Bahia, 26 nov.
1997. Gad. Aqui Salvador.

[Comemoragio do Dia da Baiana.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

BARRETO, F. Ahumilha¢do de um
“malé” criou o traje das baianas. A noite,
Guanabara, 19 dez. 1957.

[Lenda do traje das baianas usado du-

rante a venda. Palavra-chave: acaraj é.]

BARROS, J. R. O que é que a baiana
tem. Diario Carioca, 21 fev 1960.
[Aborda a roupa de baiana tradicio-
nal, de influéncia maometana, utili-
zada pelas baianas de tabuleiro e sua
estilizagdo, por meio do carnaval,
do turismo e da figura de Carmem

Miranda. Palavra-chave: acarajé N

BASTIDE, R. A cozinha dos deuses.
Nova Iguagu: SAPS, 1952. 27 p.
(Ensaio e debate alimentar ; 8).
[Estudo Antropolégico. As comi-
das nos candomblés, usos rituais,
os modos de preparo, a maneira de

servir, os tabus alimentares. ]

BASTOS, W. L. Alimentos de receita
folclorica. Gazeta Comercial, Belo
Horizonte, 9 dez. 1973.

[Verbetes de comidas folcléricas,
entre elas o acarajé. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

BOLOGNINTI, D. Comidas e bebidas:
um estudo da alimentagdo no folclore bra-

sileiro. Folclore, Guaruja, n.22, p.
11-19, 1997.

[Cita acarajé de Tansi.]
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BOLOGNINTI, D. S. Comidas e bebidas:
um estudo da alimentagdo no folclore brasi-
leiro . Folclore, Guaruja, n. 22, p.
II-19, 1997.

[Estudo Folclérico. A alimentagio
no folclore brasileiro. A culina-

ria votiva, a comida de santo e sua
relacdo com a culinaria baiana.
Referéncia a Festa de Santa Barbara,

onde sdo servidos acarajés.]

BRAGA, I. Populagdo rejeita “reserva

de mercado” para o acarajé. A Tarde,
Bahia, 8 abr. 2000. 1. Cad., p. 5.
[Matéria jornalistica. Populagéo da
Bahia ndo concorda com a venda de

acarajé restrita as filhas de santo. ]

CAETANO, S. Jornal de Brasi-

lia. Brasilia, 18 jan 1976, Caderno
Especial, pagina 20.

[Aborda a festa da Lavagem das Es-
cadarias do Bonfim que conta com a
presenca das baianas, mies de santo,
usando as indumentarias tipicas

— saias rodadas, panos da costa, co-

lares etc. Palavra-chave: pano.]

CAMELLO, N. Folclore — Ciéncia do
Povo. O Povo, Fortaleza, 2 jun 1961.
[Trata da origem e tradugio da
palavra folclore e de pratos tipicos
de cada estado, abordando, assim, a
culinaria baiana e consecutivamente

o acarajé. Palavra-chave: acarajé.]

CANDOMBLES saem a rua por Omolu

enquanto etnélogo diz que hd desvirtuamento.

Jornal do Brasil. Rio de Janeiro, 17
jul. 1972.

[Aborda as festas das baianas de ter-
reiros, que ocorrem em julho, em
homenagem a Omolure. Palavra-

chave: tabuleiro.]

CARNEIRO, E. O caruru de Cosme e Da-
mido. In: Provincia de Sdo Pedro, n. 5. Rio
de Janeiro: Livraria do Globo, 194.0.
[Cosme e Damiio, os Ibejis nagds
de culto familiar. Acarajé como
parte constitutiva do “caruru dos
meninos”. Palavra-chave: acarajé.]
Hemeroteca da Biblioteca Amadeu
Amaral do Centro Nacional de Fol-

clore e Cultura Popular

CARVALHO, N. Baianas do acarajé sio
romdnticas e integram folclore mas ndo tem
asseio. [s.n.], [s.1], p-le2, [s.d.].
[Discussio sobre a relagio baiana de ta-
buleiro e os problemas sociais da Bahia.
Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

CASCUDO, L. C. Conversa para o
estudo afro-brasileiro. Cadernos Brasi-
leiros, Rio de Janeiro, v. 12, n. 57,
p- 65-76, jan./fev. 1970.

[Estudo folclérico. Artigo sobre
Salvador; entre outros aspectos, fala
da influéncia africana na cozinha
baiana, o habito de oferecer comi-
das aos transeuntes, as comidas, e

ainda a baiana e sua indumentaria. ]

CAXIAS capital do nordeste. O Jornal,
Rio de Janeiro, 23 mar. 1969. I.
cad, p. 8-9.

[Grande feira realizada em Caxias-
R]J, aos domingos. Acarajé citado
como fonte de sustento de uma
mulher mie de seis filhos. Palavra-

chave: acarajé N

CELESTINO, M. Tabuleiro promocional.
Correio da Bahia, Salvador, 04 mar.
2002. Se¢do Aqui Salvador, p. I.

[Promocio de acarajé depois do carnaval

e criagdo do certificado de qualiﬁcagéo.]

CIDADE homenageia baianas do acarajé com
muito samba. A Tarde, Salvador, 24
nov. 1985, p. 3.

[Homenagem as baianas de acarajé.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

COLOMBO, S. Africanos foram for¢ados
a reinventar sua culindria. Folha de Sao
Paulo, Siao Paulo, 02 abr. 2000.
Secdo Tradigdo.

[Influéncia africana na culinaria
brasileira. Transformacio da culi-
naria africana pela brasileira. Cita o
acarajé como hit da cozinha afro-

brasileira. Palavra-chave: acarajé .

COMECAM a aparecer as inéditas de Lupici-
nio. Jornal do Brasil, Rio de Janei-
ro, 2 ago. 1982. Caderno B.
[Musicas inéditas de Lupicinio.
Transcri¢do dos versos de uma musi-
ca do compositor onde aparece a pa-

lavra acarajé. Palavra-chave: acarajé.]
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COMEMORAQAO do Més do Folclore. Dia-
rio da Noite. Sao Paulo, 8 ago. 1967.
[Dia do Folclore. Exposigdo. Iguarias
da Bahia servidas na exposi¢io, entre

elas o acarajé. Palavra-chave: acarajé.]

COMIDAS a base de feijao. O Globo,
Rio de Janeiro, 19 fev. 1999. Ca-
derno Rio Show, p. 14-15.
[Comidas a base de feijao, entre elas

o acarajé. Palavra-chave: acarajé.]

COMIDA baiana: um roteiro sem preconceitos. O
Globo, Rio de Janeiro, p. I, 12 set. 1974..
[Mapeamento dos considerados me-
lhores vendedores de comida e bebida
tipica da Bahia, incluindo a venda

de acarajé feito segundo os costumes

ortodoxos. Palavra-chave: acarajé .

COMIDAS e bebidas de santo. Revista Mi-
ronga — Anuario de 1970, Guanaba-
ra/R.J., p. 52 e 53. Edi¢do Especial.
[Comidas rituais da cultura africa-
na, usadas em nossos dias. Explica o
preparo e identifica o santo para o
qual se oferta; cita o acarajé. Pala-

vra-chave: acarajé.]

CONDE, A. P. A mesa com os santos:
livro ensina a fazer as receitas que agradam as
entidades do Candomblé. O Dia, Rio de
Janeiro, 29 ago. 1998. Caderno D+
Mulher, Sec¢do Culinaria.
[Importancia da comida nas cerimé-
nias religiosas afro-brasileiras. Receita

de acarajé. Palavra-chave: acarajé.]

CONTAMINACAO de acarajé e abard ¢
acima do aceitdvel. A Tarde, Salvador,
30 nov. 1998, p.9.

[Pesquisa no Laboratério de Micro-
biologia de Alimentos da Faculdade
de Farmacia da UFBA. Palavra-cha-

ve: baiana de tabuleiro.]

CORDEIRO, N. C. O que o negro
africano nos legou. Gazeta Comercial,
Belo Horizonte, 10 set. 1967.
[Contribuicio da cultura africana
(crengas, festas e comidas) na cultu-
ra brasileira. Entre as comidas, cita

o acarajé. Palavra-chave: acarajé.]

CORDEIRO, T. Acarajé de Cris-

to. Epoca, Rio de Janeiro, 25 fev.
2002. Secdo Tradigdo, p. 63.

[A venda de acarajé por evangélicos
que se recusam a usar a indumenta-

ria de baiana.]

CORTES, C. Carddpio de santo: an-
tropélogo ensina como associar receitas da
culindria africana a devogdo das entidades
religiosas. [s.n.], Sio Paulo, n. 1496,
I3 jun. 1998. Se¢do Tradigio.
[Relacio entre a comida e celebra-
¢do religiosa. Receita de acarajé e
sua relacdo com lansd. Palavra-cha-

ve: acarajé N

Cozinha. O Globo, Rio de Janeiro, 3
jul. 1974..

[Reportagemjornalistica sobre a co-

mida baiana. Palavra-chave: acarajé.]

CRISE jd chegou ao comércio das baianas, em
Salvador. O Globo, Rio de Janeiro,
09 set. 1984..

[Dificuldade de lucro na venda de
acarajé, pelo aumento do custo dos
ingredientes e pela exigéncia da Fe-
deragido do Culto Afro-Baiano do
uso do traje tipico. Palavra-chave:

Baiana de tabuleiro.]

CULINARIA baiana. Boletim da Casa
da Bahia, Rio de Janeiro, n. 54,
out/nov/dez 1960.

[Culinéria baiana, apresenta receita

de acarajé.]

CULINARIA foldlérica. [S.n.], [s.1.], [s.d.].
[Culinaria baiana, apresenta receita

de acarajé.]

DANNEMANN, M. F. “Baianas-empre-
sdrias” esquecem tradigdo. A Tarde, Salva-
dor, 22 set. 1997. Secdo Local, p.7.
[A venda de acarajé por homens, en-
tre eles Gregério, e a nio utilizagdo
do traje tipico no tabuleiro de Cira.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

DANTAS, C. O Senhor dos Navegantes:
uma tradi¢do da Bahia. Correio da Ma-
nhi, Rio de Janeiro, 12 mar. 1967.
5 cad., p. 2.

[A procissio maritima de Nosso Se-
nhor do Bonfim. A venda de acarajé

nesta festa. Palavra-chave: acarajé.]

DELICATESSEN invadida por baiana de acarajé. A
Tarde, Salvador, 04 fev. 1996, p.6.
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[A venda de acarajé na delicatessen

Perine Master no bairro Vasco da Gama.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

DIARIO Popular. Sio Paulo, 22
jun. 1969.

[Fala de um batizado de capoeira
realizado em Sao Paulo onde esteve
presente Dona Maria Raimunda,
baiana famosa pelos quitutes que faz.
Foi dado enfoque ao traje tipico das
baianas de tabuleiro da parte baixa

da Bahia. Palavra-chave: tabuleiro.]

DIAS, T. M. C. Baianas de acarajé,
negocios locais, negécios globais. In: Pré-
textos para discussdo. UNIFACS,
UFBA, Coord. de Pesquisa, Ano I,
v. I, n.I (jul/dez 1996). Salvador:
UNIFACS/ UFBA, 1996. p. 27-34.
[Estudo de administragdo. Aborda a
baiana de tabuleiro como uma pe-

quena empresaria local de sucesso.]

Efegé, J. O ouro e o Luxo das Baianas
exaltadas com poesia e musica. O Globo,
24 abr 1977.

[Aborda a representagdo das baianas
em musicas populares compostas
por Dorival Caymmi, Ary Barroso e

outros. Palavra-chave: baianas.]

ENFEITE vivo da Bahia numa praga da cida-
de. Diario de Sio Paulo, Sio Paulo,
09 dez. 1977. n. 1.

[Reportagem sobre uma filha de
santo de lansa, Tania, que foi

iniciada com babalads aos 10 anos

no candomblé da Bahia; entre seus
quitutes, destaca o acarajé. Palavra-

chave: acarajé .

ESTUDOS do Folclore Brasileiro: Origem dos
Trajes Regionais Baianos. Vamos ler, Rio
de janeiro, 3 abr 194.8.

[Reportagem sobre as pesquisas

da Comissdo Nacional de Folclore
acerca da origem do traje de baiana, a
tradicdo malé, e a especulagido de seu
significado: profissional, profano ou

infame. Palavra-chave: baianas. ]

FESTA para a baiana de acarajé. Jornal da
Bahia, Salvador, 25 nov 1983.

[A baiana de tabuleiro como parte

da cidade de Salvador e seus quitutes
como consumo obrigatério e diario
dos baianos e turistas. Venda de acarajé

como ritual. Palavra-chave: acarajé.]

FESTAS e presentes para Xangd, o deus do
ouro. Diario da Tarde, Belo Hori-
zonte, OI out. 1974..

[A festa de Xangd e a doagdo das
comidas tipicas do santo, venda de
acarajé e de pipoca, sem sal e sem
tempero. Sincretismo de Xang6
com Nosso Senhor do Bonfim.

Palavra-chave: acarajé.]

FOLCLORE e Curiosidade do Brasileiro Fanta-
sioso. A Tribuna Jovem, 13 jun 1976.
[Reportagem sobre tipos populares
brasileiros: padeiro flutuante, ne-
gra baiana, lavadeiras e jangadeiros.

Palavra-chave: acarajé.]

FRAZAO, H. Baianas combatem evan-
gélicos: para quituteiras, acarajé é negécio
privativo de orixds. Jornal do Brasil,
Rio de Janeiro, 20 mar. 2000.
[Comércio de acarajé. Disputa de
mercado entre filhas de santo e
evangélicas. Acarajé como meio de
subsisténcia. Atividade feminina.

Palavra-chave: acarajé.]

FREYRE, G. Pratos tipicos brasileiros.
Casa Grande Sabor, n. 3, p. 22-
23, jan/fev. 1975.

[Pratos tipicos baianos. Cita o aca-

rajé. Palavra-chave: acarajé .

GASPAR, L. O sabor da terra: uma
bibliografia sobre a culindria brasileira. Ci-
éncia & Trépico, Recife, v. 25, n.
2, p- 327-393, jul./dez. 1997.

[O artigo traz uma bibliografia sobre a
culinaria brasileira, contendo algumas

referéncias sobre a culinaria baiana. ]

GOMES, O. Alavagem do Bonfim. Jornal
do Brasil, Rio de Janeiro, 17 jan. 1974..
[A lavagem do adro e da escadaria
da Igreja do N. Sr. do Bonfim. As
baianas do acarajé participando da

procissdo. Palavra-chave: acarajé .

GUERRA do acarajé na disputa de ponto no
Largo de Santana. A Tarde, Salvador,
16 out. 1998, p. 2.

[Disputa entre as baianas de tabu-
leiro Dinha e Regina por ponto no
Largo de Santana. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]
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GUIMARAES, G. Caruru de Sdo Cos-
me. A Tarde, Salvador, 13 set. 1966.
[A oferta de caruru. Palavra-chave:

acarajé .

GUIMARAES, R. Os Pregoes. Jornal
do Brasil, Guanabara, 20 jan. 1957.
[Pregées entoados na venda de alimen-

tos na rua. Palavra-chave: acaraj é.]

Jornal do Brasil. Rio de Janeiro, 28 ago.
a 03 set. 1998. Revista Programa, p.26.
[Entrevista com o antropélogo
Raul Lody. Ingredientes (pimenta e
dendé). Comida baiana, entre elas

o acarajé. Palavra-chave: acarajé.]

LACERDA, L. Dinha do acarajé: 20
anos de luta e muita garra para vencer. Sho-
pping News da Bahia, Salvador, 31
ago. 1992, p. 4.

[Entrevista com a baiana de tabulei-
ro Dinha. Palavra-chave: baiana de

tabuleiro.]

LEANDRO, P. Decreto regulamenta comér-
cio de acarajé nas ruas de Salvador. Estado de
S. Paulo, Sao Paulo, o1 dez. 1998.
[Prefeito de Salvador assina de-
creto-lei determinando distancia
minima entre tabuleiros devido a
briga entre duas baianas de tabulei-
ro (Dinha e Regina). Palavra-chave:

Baiana de tabuleiro.]

LESSA, C. Imperatriz do acarajé. Cor-
reio da Bahia, Bahia, 29 mar. 1996,
Folha Perfil.

[Historia de vida e ascensio da
baiana de tabuleiro Dinha. Palavra-

chave: Baiana de tabuleiro.]

LIMA, J.J.T. Santos também tém comida.
Jornal de Piracicaba, Piracicaba, 24

dez. 1967.

LIMA, N.C. A mesa com os orixds do Can-
domblé: como os pratos de terreiros brasileiros
influenciaram os hdbitos alimentares. Gazeta
Mercantil, Belo Horizonte, 04, 05 e
06 ago. 2000. Sec¢io Tradigdo.
[Relagdio comida e santo. Relagdo
religido afro-brasileira e mitologia
grega (deuses quase humanos em

suas paixdes, carregadas de ciames,
traicdes e vingancas). Quadro relacio-
nando entidade, sincretismo e comida

predileta. Palavra-chave: acarajé.]

LIRA, M. Sdao Cosme-Sdo Damido.
Correio da Manhi, Rio de Janeiro,
30 set. I9571.

[A histéria e o culto a Sio Cosme e
Sao DamiZo, a oferenda de acarajé a

estes Ibejis. Palavra-chave: acarajé.]

LIZA, M. Miss Brasil e o traje de “Baia-
na”. Correio da Manhi, Rio de
Janeiro, 7 ago de 1955.
[Especulagio sobre o traje de baia-
na, sua origem, suas diferengas.

Palavra-chave: baianas.]

LODY, R. Candomblé: religido e resistén-
cia cultural. Sio Paulo: Atica, 1987.
87 p- (Principios; 108).

[Estudo etnografico. O imaginario
do candomblé, destacando os capi-
tulos: A comida do dono da terra;
Acarajé de lansa; O feijao; Caruru
de Cosme; Dia do Pilzo.]

LODY, R. No tabuleiro da baiana

tem... pelo reconhecimento do acarajé como
patriménio cultural brasileiro. Seminaério
Alimentacio e Cultura. (2001: Rio
de Janeiro). Rio de Janeiro: Funar-
te, CNFCP, 2002. (Encontros e
estudos; 4) p. 37-40.

[Aborda o acarajé e as suas representa-

¢bes e significados ligados aos orixas. ]

LODY, R. O dendé e a comida afro-
brasileira. Recife: Instituto Joaquim
Nabuco de Pesquisas Sociais, Depar-
tamento de Antropologia. (Micro-
monografia folclérica; 43), 1977.
[Estudo de antropologia da alimen-
tacdo. Dendezeiro e seus produtos,

especialmente o azeite-de-dendé .

LODY, R. Tem dendé, tem axé. Revis-
ta da Bahia, Salvador, v. 3, n. 16,
mar./jun. 1990.

[A importancia do dendé no uni-

verso afro-descendente.]

LODY, R. Tudo come e de tudo se come: em
torno do conceito de comer nas religides afro-
brasileiras. In: Congresso Afro-Bra-
sileiro (4.: 1994). Anais. Recife:
Fundag¢io Joaquim Nabuco, Mas-
sangana, v.4, p. 44.-4.9.

[Estudo de antropologia da alimenta-
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¢do. Diferentes conceitos sobre alimen-

tacdo em ambito sagrado dos terreiros. ]

LODY, R. Um més com sabor de milho.
Diario Pernambucano, Recife, 24
jun. 1992.

[Fala das receitas e comidas feitas de
milho para o ciclo junino, chama
aten¢do para um dos doces tipicos
do tabuleiro, o lelé ou lelé de mi-

lho. Palavra-chave: tabuleiro.]

LOURDES, M. I. G; RIBEIRO, G.
C., HORTA, L. C. Comidas Brasilei-

ras. Gazeta Comercial, 10 mar 1968.
[Glossario de alimentos da culinaria

brasileira. Palavra-chave: acarajé .

LUEDY, M. O queé que a baiana tem. A
Tarde, Salvador, 08 jul. 1977.

[O preparo e a venda de acarajé, o
modo de as baianas se relacionarem
com seus clientes e a quantifica¢io
de tabuleiro por area. Palavra-cha-

ve: baiana de tabuleiro.]

MAGALHAES JUNIOR, R. A
Fantasia de Baiana. Diario de Noticias,
Rio de Janeiro, 28 fev1954..

[A vulgarizagio da fantasia de
baiana por meio da musica e do
cinema, a nacionaliza¢do da roupa
das negras quituteiras, diferentes
de outros trajes como vaqueiro,
gaﬁcho e caipira, que mantiveram
sua caracteristica regionalizada.

Palavra-chave: baianas. ]

MATTOS, F. Exposigio da Bahia abafou
Sdo Paulo ao som de berimbaus e cheiro de
acargjé. Diario de Noticias. Salvador,
25 set. I1956.

[Exposicdo. Acarajé servido como
arte baiana ao governador Carvalho
Pinto e ao Presidente Kubitscheck.

Palavra-chave: acarajé.]

MENDONCA, E.; PINTO, M. D.
N. Sistema culindrio e patriménios culturais:
variagdes sobre o mesmo tema. Semindrio
Alimentagdo e Cultura. (2001: Rio de
Janeiro). Rio de Janeiro: Funarte,
CNFCP, 2002. (Encontros e estu-
dos; 4) p. 37-4.0.

[Apresenta uma reflexdo sobre os
oficios e modos de fazer dos atores
sociais envolvidos com a producio,
comercializacdo e consumo do aca-
rajé e da farinha, assim como seus

universos. ]

MENDONCA, J. Missa para homena-
gear as baianas revela sincretismo. A Tarde,
Salvador, 26 nov. 1998, p. 2.
[Sincretismo presente na festa em
homenagem as baianas de acarajé.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

MENEZES, B. Cira dd mais o que falar
na briga entre as baianas instalando-se em
Rio Vermelho. A Tarde, Salvador, 17
nov. 1998, p. 7.

[Cira entra na briga entre as baia-
nas Dinha e Regina, instalando-se
em Rio Vermelho. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

MIRANDA, G. Os quitutes da Bahia.
Diario de Sido Paulo, Sio Paulo, 03
mar. 1956.

[O langamento do livro “A cozinha
baiana: seu folclore, suas receitas” de
Hildegardes Vianna, que aborda a
culinaria folclérica e, entre as comi-

das, o acarajé. Palavra-chave: acarajé.]

MONTEIRO, A. Ocultoa Exu. A
Tarde, Salvador, 12 jan. 1956, I
cad., p. 5e9.

[O culto a Exu, a lenda africana
sobre Exu, o ritual para a venda de
acarajé e a oferenda a Exu. Palavra-

chave: acarajé N

MONTEIRO, A; CABRAL, O.
Propagadores da tradigdo: o folclore. [s.n.],
[s.1.], [s.d.].

[Manifestagdes folcléricas, entre
elas, os pregdes das negras do acara-

jé. Palavra-chave: acarajé .

MONTEIRO, J. Lendas, Mitos e Cren-
dices do Brasil. Folha da Tarde, Sio
Paulo, 15 ago 1959.

[Jeronimo Monteiro da duas recei-
tas de pratos afro-baianos: o abaré

e o acacga. Palavra-chave: abara.]

MOREIRA, P. Fdbrica de acarajé poderd
ser realidade até o fim do ano. A Tarde,
Salvador, 16 mai 1996.

[A possibilidade da criagio de uma

fabrica de acarajé .
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MOSCOSO, N. S. Crendices e supers-
tigdes dentro do folclore brasileiro. Correio
Popular, Campinas, 16 ago. 1969.
Io cad., p. 2.

[As baianas de tabuleiro com suas
cocadas e seus acarajés no folclore

brasileiro. Palavra-chave: acarajé.]

MOURA, D. Memdrias de uma alma em
movimento. Revista Palavra, Belo Ho-
rizonte, v. I, n. 7, p. 66-72, out./
1999. il.

[Reportagem sobre as baianas, seus ta-
buleiro de acarajé, a ABA (Associagéo
das Baianas de Acaraj é), os cursos de
capacitag¢do, a profissionalizacio das
baianas. Aborda, também, os panos

africanos e turbantes das baianas. |

MUNIZ JR, J. A baiana com seus balan-
gandas e turbantes simboliza o folclore. 197 5.
[Reportagem sobre os trajes de
baiana, dnica indumentaria fe-
minina tipicamente do Brasil, e a
figura da baiana, nacional e fol-
clérica, relacionada ao samba e ao

carnaval. Palavra-chave: baiana.]

MUTARI, M. Acarajé, negocio baiano. A Tar-
de, Salvador, 04 mar. 1998. Cad. 2.
[Entrevista com a professora Tania
Dias, que langou a tese “A baiana
do acarajé: um empreendimento
familiar de sucesso”. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

NA CULTURA brasileira, as tradigées do ne-
gro. Diario de Sao Paulo. Sao Paulo,

12 mai. 1972.
[Influéncias da cultura africana,
entre as comidas cita o acarajé. Pa-

lavra-chave: acarajé.]

Na mesma praga no mesmo lugar. Diario de

Noticias, Rio de Janeiro, 22 dez 1970.

[Matéria jornalistica. Atividades
comerciais nas pracgas: lambe-lam-
be, baiana, pequenas barracas de

verduras. Palavra-chave: acara_jé.]

NAO h4 més sem festa no calenda-
rio baiano. [S.n.], Rio de Janeiro,
1972. I. cad. da Bahia.

[Festas no calendério baiano, a
culinaria baiana, suas influéncias e
as comidas preparadas com dendé e

pimenta. Palavra-chave: acarajé.]

NOVELA das baianas pode render novos
capitulos. A Tarde, Salvador, 24 out.
1998, p. 7.

[Disputa entre as baianas de tabu-
leiro Dinha e Regina por ponto no
Largo de Santana. Palavra-chave:

baiana de tabuleiro.]

O protesto das fadas do dendé. O Globo,
Rio de Janeiro, 3 abr 1967.
[Movimento das baianas de tabu-
leiro do Rio de Janeiro contra o
projeto de acabar com os tabu-
leiros de acarajé e outros quitutes
tradicionais nas esquinas cariocas.

Palavra-chave: Baiana.]

O torgo da baiana. O jornal, Rio de
Janeiro, 27 mar 1966.

[O uso do torgo no traje das baia-
nas, sua origem, seus usos. Palavra-

chave: baianas.]

OLIVA, F. Expedicdo Culindria. Folha
de Sio Paulo, 5 fev1997.
[Reportagem sobre a série de TV
“Uma Expedi¢ido Culinaria pela
Histéria do Brasil”, dirigida por
Ricardo Miranda; um dos pro-
gramas dedicados a influéncia do
negro africano na cozinha, acarajé,
abara, caruru, vatapa... Palavra-

chave: acarajé .

OLIVEIRA NETO. Apencaeo
‘barangandan’: as vestimentas das mulatas e
crioulas bahianas. Cadernos Antonio
Vianna, Salvador, n. I, p. 13-19,
1968.[Estudo sobre as vestimentas
das baianas, em especial as pencas
e balangandas. Glossario sobre a

simbologia dos amuletos.]

OLIVEIRA, F.H. Além do cacau, do
petréleo, da mamona: folclore é também uma
das riquezas da Bahia. A Tarde, Salva-
dor, 13 jan. 1978.

[A origem étnica do folclore na
Bahia. A culinaria baiana e o acara-

jé. Palavra-chave: acarajé.]

OLIVEIRA, M.T.C. Cultura popular baia-
na. O Globo, Rio de Janeiro, [s.d.].
[A culinéria baiana e o acarajé.

Palavra-chave: acarajé.]
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OLIVEIRA, S.M. Candomblé: magia ou
religido. [S.n.], [s.1.1, [s.d].
[Cultura afro-brasileira, culinaria,
sincretismo, relagéo com a natu-
reza. Acarajé como comida para
Egum (ceriménia de desligamento
do espirito de uma pessoa que fale-

ceu). Palavra-chave: acara_jé.]

OLIVEIRA, W. F. AAﬁica aprocura desi
mesma. A Tarde. Salvador, 21 mai. 1966.
[Participacdo brasileira no Col6-
quio realizado em Dacar sobre a
funcio e a significagdo da Arte Ne-
gra. Abordagem da culinaria baiana.

Palavra-chave: cozinha baiana.]

OLUBAJE. O Fluminense. Rio de
Janeiro, 17 ago. 1975.
[Ritual do orixa Omolu nos terrei-

ros de candomblé.]

OS PRINCIPAIS eventos da temporada.
[S.n.], [s.1.], 28 nov. 1975.

[As principais festas religiosas da
Bahia. Comemoragio do dia de
Santa Barbara, sua associa¢do com
Iansa e a oferenda de acarajé. Pala-

vra-chave: acarajé.]

PESQUISADOR faz estudos sobre influéncias do
idioma Yorubd. O Globo, Rio de Janeiro,
30 ago. 1990. Se¢io Barra, p. 52-53.
[Influéncia do idioma ioruba no portu-

gués do Brasil. Palavra-chave: acarajé.]

PESQUISADOR langa livro sobre culindria afro-

brasileira. Folha de Pernambuco, Recife,
I9 nov. 1998. Se¢do Programa.
[Entrevista com o antropologo Raul
Lody. Importancia da comida nas
ceriménias religiosas afro-brasilei-
ras. Palavra-chave: acarajé.]
Hemeroteca da Biblioteca Amadeu
Amaral do Centro Nacional de Fol-

clore e Cultura Popular

PINHEIRO, I. Folclore — Expressdo
primitiva e auténtica da vida de um povo. O
Povo, Fortaleza, 22 ago. 1974.
[Define folclore e suas formas de
expressdo, entre elas o acarajé. Pa-

lavra-chave: acarajé.]

PINHEIRO, R. Comida para santo e
gente. O Extra, Rio de Janeiro, 12
ago. 1998. Sessdo Extra.
[Divulgagéo do livro “Santo tam-
bém come” de Raul Lody, derivado
de uma pesquisa sobre a culinaria
nas religides afro-brasileiras. Cita o

acarajé. Palavra-chave: acarajé .

PINTO, M. D. N.; MENDONCA,
E. Feiras e comidas: espago e tempo em mo-
vimento. In: LONDRES, C. [et al.]
Celebragdes e saberes da cultura popular: pes-
quisa, inventdrio, critica, perspectiva. Rio de
Janeiro: Funarte, Iphan, CNFCP,
2004. (Encontros e estudos; 5)
[Reflete sobre as feiras de Szo Jo-
aquim, o Mercado Ver-o-Peso, o
tabuleiro da baiana e a barraca de

tacacazeira. |

PREFEITURA ndo exigird das baianas o traje
tipico. A Tarde, Salvador, 05 set. 1977.
[A liberagio do uso do traje tipico.

Palavra-chave: baiana de tabuleiro.]

PROCOPIO, M. Folclore, a raiz cultu-
ral de um povo. [S.n.], Belo Horizon-
te, 25 jun. [19--]. Sessdo Extra.
[Folclore. Comidas folcloricas,
entre elas, cita o acarajé. Palavra-

chave: acarajé N

Quem ndo tem balangandds... A Tarde,
Salvador, 9 jan 1969.

[A musica de Dorival Caymmi
aborda as baianas e a Festa do Bon-
fim, o significado de balanganda e

penca. Palavra-chave: baianas.]

RAMULPHO, W. Mae Menininha do
Gantois no carnaval de milhdes da Mocidade
Independente. Ultima Hora, Rio de
Janeiro, 22 jan. 1976.

[Enredo da Escola de Samba Mo-
cidade Independente de Padre
Miguel. Cita os santos do Candom-
blé e seus gostos, entre eles os de
lansa, conseqiienternente o acarajé.

Palavra-chave: acarajé.]

REGINA mantém tabuleiro préximo ao de
Dinha no Largo de Santana. A Tarde,
Bahia, 22 out. 1998, p. 5.

[Briga sobre a distancia entre duas
baianas de tabuleiro (Dinha e Regina).

Palavra-chave: Baiana de tabuleiro.]
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REGO, V. Achegada dos primeiros escravos. O
Globo, Rio de Janeiro, 03 jul. 1973.
[O trafico de escravos, a cultura
africana, a for¢a maior da religido, os
orixas, suas descri¢des, suas oferendas,

sincretismo. Palavra-chave: acarajé .

RIBEIRO, G. C. Folclore: a festa da
cultura popular. O povo na Rua, Rio
de Janeiro, 23 ago. 1993. p. 7-IO.
[Folclore, comemoragdes, origem da
palavra. Museu do Folclore. Comida

como folclore. Palavra-chave: acarajé.]

RIBEIRO, J. Folclore baiano. Rio de
Janeiro: MEC, Servi¢o de Do-
cumentacio, 1956, 59 p. il. (Os
cadernos de cultura ; 90).

[Estudo Folclérico. A baiana, seus
trajes, seu papel religioso, seu papel
sécio-econémico. A doceira e a baia-
na de acarajé. Em outro capitulo, fala
da culinaria e do fato de estar presen-

te nas ruas, nas Pragas, nas esquinas.]

RITA, C.S. Essefolclore dindmico e
abandonado. A Tribuna, Santos, 20
ago. 1967.

[Exemplos de “evolu¢io” dos fatos
folcloricos, entre eles a colocagido
do molho no acarajé. Palavra-cha-

ve: acarajé.]

ROCHA, L. “Guerra das baianas” es-
quenta. Correio da Bahia, Bahia, 24
out. 1998, p. 6.

[Briga entre duas baianas de tabu-

leiro (Dinha e Regina) por espaco.

Palavra-chave: Baiana de tabuleiro.]

SABBAG, D. A maior quituteira da
Bahia. Diario Popular, Sao Paulo, o1
nov. 1969. Caderno Folclorando.
[Maria Raimunda dos Santos,
citada por Jorge Amado no livro
“Gabriela, Cravo e Canela”, e seus
quitutes, entre eles o acarajé. Pala-

vra-chave: acarajé.]

SABBAG, D. Salvador jd tem centro fol-
clérico. Diario Popular, Sao Paulo, 24
jan. 1970. Caderno Folclorando.
[Criagdo do Centro Folclérico da
Bahia e inauguragio do restaurante
Acarajé do Norte, de proprieda-

de da baiana Maria Raimunda dos
Santos, citada por Jorge Amado no
livro “Gabriela, Cravo e Canela”,
tida como a “melhor quituteira da

Bahia”. Palavra-chave: acarajé.]

SABBAG, D. O queé que a baiana tem? Di-
ario Popular, Sao Paulo, 22 mai 1971.
[Reportagem sobre a figura da
baiana, suas roupas e seus costumes,
habitos culinarios e tradi¢cdes da
Bahia, o tabuleiro e a renda. Pala-

vra-chave: baiana.]

SALDANHA, J. Acarajé bom ndo leva
mistura. A Tarde, Salvador, 27 out.
1996. Sec¢do Lazer e Informacdo.
[Entrevista com a baiana de tabulei-
ro Dinha. Palavra-chave: baiana de

tabuleiro.]

SALDANHA, M. E. F. Calunga para
atrair a sorte. O Globo. Rio de janei-
ro, 28 nov 1968.

[Traje e acessérios das baianas, seus
usos evocativos e devocionais. Pala-

vra-chave: baianas.]

SALLES, V. Alguns aspectos do folclore
da alimentagdo. Cultura, Brasilia, v. 3,
n. II, p. 90-103, out./dez. 1973. il.
[Estudo Folclérico sobre alimen-
tacdo. Destaque para a quituteira,

vendedora de doces.]

SAMPAIO, H. O verdadeiro acarajé. A Tar-
de, Bahia, 23 ago. 1998, 1. Cad., p. 3.
[Levantamento sobre a forma
tradicional de fazer o acarajé e a
necessidade de se manter a qualida-
de no momento em que aumenta o
namero de profissionais de acarajé.

Palavra-chave: culinaria.]

SANTOS, F. Os Pregoes da Bahia. Jor-
nal do Comercio, Rio de janeiro,
24 jan 1965.

[Reportagem sobre os pregdes
entoados pelos vendedores de rua
da Bahia: vendedora de beiju, de
mingau, jornaleiro e outros. Pala-

vra-chave: Mingau.]

SANTOS, R. R. Tabuleiro de acaraje.
O Estado de S. Paulo, Sio Paulo,
12 fev. 1955.

[Preparo e venda de acarajé. Pala-

vra-chave: acarajé.]
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SAO COSME e Sdo Damido: viva a crianga,
vivam os Ibejis. Ultima Hora. Rio de
Janeiro, 27 set. 1980. I. ed.
[Cosme e Damizo sdo Ibejis nos
candomblés, a eles se oferece o caru-

ru no qual esta presente o acarajé.]

SAO PAULO comemora o Més do Folclore.
Diario da Noite. Sao Paulo, 17 ago.
1967. 1. ed.

[Dia do Folclore. Exposicio. Aca-
rajé servido na exposicdo. Palavra-

chave: acarajé N

SCHNEIDER, R. Bengdo tempera
Vatapd. Correio da Manhi, Rio de
Janeiro, 12 fev. 1967.

[Fala sobre a baiana Helena, cozinhei-
ra de restaurante, e seus pratos. Cita o

acarajé. Palavra-chave: acarajé.]

SILVA, M. T. Culindria. Semindrio de
Culindria promovida pela Bahiatursa. Ma-
terial néo publicado.

[Influéncia cultural no Brasil. Valor
nutritivo da cozinha baiana. Acara-
jé com 300 calorias por unidade.

Palavra-chave: culinaria.]

SOFISTICACAQ jd chegou & "republica dos aca-
rgjés”. A Tarde, Salvador, OI set. 1995.
[A modernizacdo do instrumental
para a fabrica¢do do acarajé. Pala-

vra-chave: baiana de tabuleiro.]

SOUTO MAIOR, M. Coco: sua
importancia na cozinha do Nordeste. Bo-

letim da Comissio Catarinense de

Folclore, Florianépolis, v. 26, n.
39-40, p. 138-139, dez. 1988.
[Estudo Folclorico. O coco, também
chamado de coco da Bahia, seus usos
no nordeste brasileiro, sua impor-
tancia na cozinha, tanto em pratos
salgados como o vatapa e em pratos

doces, quindins de iaié, cuscuz ete.]

SOUZA, J. A festa de Iemanjd na enseada
do Rio Vermelho da Baia de Todos os Santos.
Revista AABB, Rio de Janeiro,
33(1/2): 96-97, abr./mai. 1967.
[Festa de Iemanja. A venda de acarajé

nesta festa. Palavra-chave: acarajé.]

Tipos e aspectos brasileiros: folclore e curio-

sidades do brasileiro fantdstico. A Tribuna
Jovem, [s.1.], p- 6 e7, 13 jun. 1976.
[Tabuleiro como tipo folclérico brasilei-

ro. Palavra-chave: Baiana de tabuleiro.]

TOURINHO, E. As “Fadas do dendé”.
A Tribuna, Santos, 6 jul 1958.
[Reportagem sobre o uso do dendé e
da pimenta no preparo das comidas ti-

picas da Bahia. Palavra-chave: baiana. ]

UMA das mais requintadas culindrias do
mundo ¢ certamente a baiana. Jornal da
Bahia/Shell, Salvador/BA., p. 5, 21
abr. 1978.

[Requinte da culinaria brasileira.
Influéncia luso-afro-amerindia
que a diversifica. Cita autores como
Jorge Amado, que aborda a comida
baiana em suas obras e destaca o

acarajé. Palavra-chave: acarajé .

VALADARES, J. Culindria. [S.n.],
[s.1.1, [s.d].

[Alimentac¢éo dos baianos. Trecho
do livro “Beaba da Bahia” — Guia
Turistico, 1961 p. 99. Palavra-cha-

ve: acarajé.]

VEIGA, A. Mistura Muito: comida
também ¢ cultura, e nova fornada de livros
pesquisa o caldeirdo multicultural que resultou
na bem temperada culindria brasileira. Veja,
n. 1585, 17 fev. 1999. Secio Gas-
tronomia.

[Influéncia estrangeira na culinaria
brasileira. Cita o acarajé como influ-

éncia africana. Palavra-chave: acarajé.]

VIANNA, H. A. A cozinha goiana. A
Tarde, Salvador, 23 jan. 1968. 1
cad., p. 14.

[Cita a presenga do acarajé na culina-

ria goiana. Palavra-chave: acarajé.]

VIANNA, H. Baianas da Conceicdo. A
Tarde, Salvador, 5 dez 1967%.
[Artigo fala sobre a Festa da Con-
cei¢do da Praia e a roupa da baiana,
em especial as rendas e barafundas.

Palavra-chave: baianas.]

VIANNA, H. O tempo do Acagd. A
Tarde, Salvador, 8 nov 1971.
[Reportagem sobre o Acaga vendido
nas ruas por mulheres, suas formas
de comer, sua receita, sua forma de

preparo. Palavra Chave: Acagé.]
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PEQUENOS IMPRESSO0S
(FOLDERS,CARTAZES ETC.)

CARTA, M. Bahia: o caminho e a cidade
[Folheto] / Mino Carta [e outros];
fotos de Oswaldo Palermo. [Sio
Paulo]: Abril, 1963, [50] p. il. Se-
parata da revista Quatro Rodas, v. 4
n. 41, dez. 1963.

[Folheto turistico sobre Salvador.
O tabuleiro da baiana, o acarajé,

o abara, onde encontrar, fala da
mudanca de situa¢ido de ambulantes

para pontos fixos.]

LODY, R. Axé da boca: temas de antro-
pologia da alimentagdo. Rio de Janeiro:
ISER, 1992. 37 p.

[Estudo de antropologia da alimenta-
¢do. Coletanea de artigos sobre elemen-

tos como pimenta-da-costa, dendé.]

LODY, R. Cognha brasileira: uma aventura
de 500 anos. In: Formagdo da culindria bra-
sileira. Rio de Janeiro: Sistema CNG,
SESC, SENAC, 2000. p. 9-2I.
[Estudo de antropologia da alimen-
tacdo. Introducdo histérica e antro-

polégica da cozinha brasileira.]

LODY, R. Devogdo e culto a Nossa Se-
nhora da Boa Morte: pesquisa socio-religiosa.
Rio de Janeiro: Altiva, 1981. 30 p.
[Estudo etnogréfico. Irmandade
feminina na cidade de Cachoeira,
Bahia, destacando as ceias rituais e

demais cardapios festivos.]

LODY, R. Pimenta-da-costa: da costa da
Africa a costa do Brasil. Rio de Janeiro:
Ed. do Autor, 1990. 4 p. [Comu-
nicado aberto; 7.]

[Estudo de antropologia da alimen-
tacdo. A pimenta-da-costa nos tra-
jetos Africa/Brasil e seus diferentes
significados na culinéria ritual dos

terreiros de candomblé.]

O QUE que a bahiana tem: pano-da-costa
e roupa de baiana [Folheto]/Pesquisa e
texto de Raul Lody. Rio de Janeiro:
Funarte, CNFCP, 2003, 40 p. il
[Sala do Artista Popular; 111/112.]

Catalogo da exposigao realizada no
periodo de 27 de marg¢o a 27 de
abril de 2003.

[Os panos-da-costa, seu modo
artesanal de fazer; a baiana e sua
roupa multicultural, a criagido do

Memorial da Bahiana em Salvador.]

TEXTOS INEDITOS, RELATORIOS
TECNICOS E MANUSCRITOS

PROGRAMA de organizagdo, mo-
dernizagdo e capacitagdo do comér-
cio de acarajé. Salvador: Damicos
Consultoria e Negécios, jul. 1998.
35 p. [Programa nio publicado.]
[Projeto. Desenvolvimento de um
programa de capacitagdo profissio-

nal para baianas de tabuleiro.]
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